
1

Bibliographical notes on cookery, food, wine etc.

(subjects)

Thomas Gloning, 10/04/2009

See also: http://www.uni-giessen.de/gloning/bib/cookbib.pdf

Part of MCDH at http://www.uni-giessen.de/gloning/kobu.htm

A-APIC || The Apicius cookbook: Sources and studies

A-ARAB || Old Arabic cookbooks and cookery: Sources and studies

A-BYZ || Food and nutrition in Byzance

A-CHIN || Old Chinese cookbooks and cooking

A-DUTCH || Old Dutch cookbooks and cookery: Sources and studies

A-ENGL || Old English cookbooks and cookery: Sources and studies

A-FRZ || Old French cookbooks and cookery: Sources and studies

A-GERM || Old German cookbooks and cookery: Sources and studies

A-HARP || The socalled Harpestraeng-cookbook and other works of Harpestraeng: Sources and studies

A-ITAL || Old Italian cookbooks and cookery: Sources and studies

A-KTLN || Old Catalan cookbooks and cooking: Sources and studies

A-Mart || Maestro Martino: Libro de arte coquinaria

A-NORSE || Cookery, food and nutrition in Scandinavia/the Northern countries

A-PLATINA || Bartolomaeus Platina: De honesta voluptate et valetudine

A-PORT || Old Portugiese cookbooks and cookery: Sources and studies

A-SPAN || Old Spanish cookbooks and cookery: Sources and studies

A-TACUIN || Ibn Butlan: Tacuin Sanitatis

A-TUERK || Old Turkish cookbooks, cookery and nutrition

B-KOCH || Old cookbooks and old cookery: Some bibliographies

C-CARV || Carving and old carving manuals

D-ALLG || Old dietetic works: Sources and studies

D-SYMS || Symeon Seth (11th century) on dietetics and foodstuffs

F-FISH || Fishes and old fish books

G-BIER || Beer and old beer-books

G-WEIN || Wine and old winebooks

LANG || About the language of cookbooks and cookery



2

A-APIC || The Apicius cookbook: Sources and studies

Alföldi-Rosenbaum, E. (Hg.): Das Kochbuch der Römer. Rezepte aus der "Kochkunst" des Apicius.
Eingeleitet, übersetzt und erläutert von E. Alföldi-Rosenbaum. Zürich/ München 1970 (Neunte
Auflage 1989).

André, J.: Apicius. L'art culinaire, De re coquinaria. Texte établi, traduit et commenté par J. André.
Paris 1965.

André, J.: L'alimentation et la cuisine à Rome. Deuxième edition. Paris 1981.

André, J.: Essen und Trinken im alten Rom. Stuttgart 1998.

Apicii decem libri qui dicuntur De re coquinaria et Excerpta a vinidario conscripta. Edidit M.E.
Milham. Leipzig (Teubner) 1969.

Apicius. Apici Caeli de re coquinaria libri decem. Novem codicum ope adiutus auxit, restituit,
emendavit et correxit, variarum lectionum parte potissima ornavit, strictim et interim explanavit
Chr. Theophil. Schuch. Editio secunda. Heidelbergae 1874.

Apicius, Marcus Gavius: De re coquinaria. Über die Kochkunst. Lateinisch/ Deutsch. Hg., übersetzt
und kommentiert von R. Maier. Stuttgart 1991.

Apicius: Apicii Coelii De opsoniis et condimentis, sive Arte coquinaria, libri decem. Cum
annotationibus Martini Lister et notis selectioribus, variisque lectionibus integris, Humelbergii.
London 1705.

Bode, Matthias: Apicius. Anmerkungen zum römischen Kochbuch. Das Kochbuch als Quelle zur
Wirtschafts- und Sozialgeschichte. St. Katharinen 1999.

Brandt, E.: Untersuchungen zum römischen Kochbuche. Versuch einer Lösung der Apicius-Frage.
Leipzig 1927 (Philologus, Supplementband 19/3).

Ciacconius, Petrus: Toletanus de Triclinio sive de modo convivandi apud priscos Romanos, & de
convivorum apparatu. Accedit Fulvi Ursini appendix & Hier. Mercurialis. De accubitus in cena
antiquorum origine dissertatio. Leipzig 1758. [Weiss, Kat. 53, 2002, Nr. 25]

Concordantia Apiciana. A concordance to Apicius' »De re coquinaria« and »Excerpta a vinidario«
with an analysis of the lexicon by A. Urbán. Hildesheim/ Zürich/ New York 1995.

Dierbach, J.H.: Flora Apiciana. Ein Beitrag zur näheren Kenntnis der Nahrungsmittel der alten
Römer; mit besonderer Rücksicht auf die Bücher des Caelius Apicius de opsoniis  et
condimentis sive de arte coquinaria. Heidelberg/ Leipzig 1831.

Edwards, John: The Roman cookery of Apicius. London 1984.

Edwards, John: Roman cookery revisited. Vancouver 1986.

Edwards, John: Philology and cuisine in »De Re Coquinaria«. In: American Journal of Philology
122/2 (2001) 255-263.

Faltner, M. und G.: An der Tafel des Trimalchio. Antike Rezepte für den heutigen Gebrauch.
Ausprobiert und mit dem Urtext [Rezepte aus Apicius] herausgegeben. Lateinisch-deutsch.
München 1959.

Flower, B./ Rosenbaum, E.: The Roman cookery book. A critical translation of The art of cooking
by Apicius, for use in the study and the kitchen. London 1958. Reissued London 1974.

Gollmer, Richard (Bearb.): Apicius Coelius in re coquinaria. Das Apicius-Kochbuch aus der
römischen Kaiserzeit. Mit einer bibliographischen Einführung von Walter Bickel. 1928.
Nachdruck Frechen o.J. (ca. 2000).
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Gollmer, R. (Hg.): Das Apicius-Kochbuch aus der altrömischen Kaiserzeit. Ins Deutsche übersetzt
und mit einer Einleitung. Breslau/ Leipzig 1909. Nachdruck Leipzig o.J. [um 1990].

Grocock, Christopher/ Grainger, Sally (eds.): Apicius. A critical edition with an introduction and
English translation. Totnes, Devon: Prospect Books 2006.

Keiser, George R.: The progeny of 'Apicius': Antiquarian responses to historical cookery. In:
Medieval Food and Drink, Acta, Vol. 21 (1995) 67-83.

Laurioux, Bruno: Cuisiner à l'antiquité. Apicius au Moyen Age. In: Médiévales 26 (1994) 28-35.

Maier, Robert: Nachwort, Anmerkungen, Glossar. In: Marcus Gavius Apicius, De re coquinaria,
Über die Kochkunst. Lateinisch/ Deutsch. Hg., übersetzt und kommentiert von R. Maier.
Stuttgart 1991.

Milham, Mary Ella: Apicius. In: Catalogus translationum et commentariorum. Mediaeval and
Renaissance latin translations and commentaries. Volume II. Ed. by P.O. Kristeller and F.E.
Cranz. Washington, D.C. 1971, 323-329.

Milham, M.E.: A preface to Apicius. In: Helikon 7 (1967) 195-204.

Peschke, H.-P. von/ Feldmann, W.: Kochen wie die alten Römer. 200 Rezepte nach Apicius, für die
heutige Küche umgesetzt. Zürich 1995.

Robathan, Dorothy M.: A fifteenth-century history of Latin literature. In: Speculum 7 (1932) 239-
248.

Thüry, G.E./ Walter, J.: Condimenta. Gewürzpflanzen in Koch- und Backrezepten aus der
römischen Antike. Begleitbuch zur Pflanzenschau »Altrömische Gewürze«. Hg. von M. Kiehn.
Wien 1997.

A-ARAB || Old Arabic cookbooks and cookery: Sources and studies

A Baghdad Cookery Book. The Book of Dishes (Kitab al-Tabikh). Muhammad b. al-Hasan b.
Muhammad b. al-karim, the scribe of Baghdad. Newly translated by Charles Perry. Totnes:
Prospect Books 2005 (Petis Propos Culinaires 79).

Arberry, A.J.: A Baghdad cookery book. In: Islamic Culture 13 (1939) 21-47; 184-214.

Benchekroun, M.B.A. (Bin-saqrun, M.)/ Ihsan `Abbas: La cuisine andalou-marocaine au XIIIe
siècle. D'après un manuscrit rare. Rabat 1981. Zweite, verbesserte Ausgabe, hg. von Ihsan
`Abbas. Beirut 1984. (Fudalat al-huwan fi taiyibat at-ta`am wa'l-alwan.)

Bolens, Lucie: Pain quotidien et pains disette dans l'Espagne musulmane. In: Annales E.S.C. 25
(1980) 462-476.

Bolens, Lucie: La cuisine Andalouse, un art de vivre (XIe-XIIIe siècles). Paris 1990.

Bolens, Lucie: Les sorbets andalous (XIe-XIIIe siècles) ou conjurer la nostalgie par la douceur. In:
Lambert, C. (Dir.): Du manuscrit à la table. Montréal/ Paris 1992, 257-272.

Campus Culinaire. Internationale Schriften und Bilder zur Kultur des Tafelns. Hg. von Karin
Becker, Thomas Vilgis und Vincent Klink. Heft 01: Schwerpunktthema 'Islam: Küche, Tafel,
Tischsitten und Rituale'. Stuttgart: Edition Vincent Klink 2004.

Chelebi, D. (ed.): Kitab al-Tabikh. Mosul (Umm al-rabi'ain Press) 1934. [Engl. Übs.: Arberry, in:
Islamic Culture, 13, 1939.]

Dubler, C.E.: Temas geográfico-lingüísticos I: Sobre la berenjena. In: Al-Andalus VII (1942) 367-
389.
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García Sánchez, Exp.: Fuentes para el estudio de la alimentación en la Andalucía Islámica. In:
Actas del XII Congreso de la U.E.A.I., Malaga 1985. Madrid 1986, 269-288.

Gelder, Geert Jan H. van: Of dishes and discourse. Classical Arabic literary representations of food.
Richmond (Curzon) 2000.

Granja Santamaria, F. de la: La cocina arabigo-andalouza segun un manuscrito inédito. Madrid
1960.

Grewe, R.: Hispano-Arabic cuisine in the twelfth century. In: Lambert, C. (Dir.): Du manuscrit à la
table. Montréal/ Paris 1992, 141-148.

Heine, P.: Kochen im Exil. Zur Geschichte der arabischen Küche. In: Zeitschrift der deutschen
morgenländischen Gesellschaft 139 (1989) 318-327.

Heine, P.: Kulinarische Studien. Untersuchungen zur Kochkunst im arabisch-islamischen
Mittelalter. Mit Rezepten. Wiesbaden 1988.

Huici Miranda, A.: (Einleitung zum Almohaden-Kochbuch.) In: Revista del Instituto de Estudios
Islámicos en Madrid 5 (1957) 137-155.

Huici Miranda, A.: Kitab al tabij fi-l-Magrib wa-l-Andalus fi `asr al-Muwahhidin, li-mu'allif
mayhul (Un libro anónimo de la Cocina hispano-magribí, de la época almohade). In: Revista del
Instituto de Estudios Islámicos en Madrid 9/10 (1961/62) 15-256 (arab.) und 284.

Huici Miranda, A.: La cocina hispano-magrebí en la época almohade según un manuscritto
anónimo. Edición critica. Madrid 1965. (Erstmals: Revista del Instituto de estudios islámicos
IX/X (1961-62) 15-256.

Huici Miranda, A.: Traduccion española de un manuscrito anónimo del siglo XIII sobre la cocina
hispano-magribi. Madrid 1966.

Ibn al-Adim, Kamal al-Din Umar ibn Ahmad: Al-Wuslah ila al-habib fi wasf al-tayyibat wa-al-tib.
Edited and with introduction by Sulayma Mahjub and Durriyah Khatib. Two volumes. Aleppo
1988.

Ibn Razin Tujibi: »Fudalat al-Kiwan Fi Tayabat at-Tàam wa al Alwam«. Edition & French
translation: Les délices de la table et les meilleurs genres des mets. Ed. by M. Mezzine & L.
Benkirane. Fès (Publications Association Fès-Saïs) 1997. [Q: Serventi/ Sabban, La pasta]

Marin, M./ Waines, D. (eds.): Kanz al-fawa'id fi tanwi' al-mawa'id. Medieval Arab/ Islamic culinary
art. Beirut/ Stuttgart 1993.

Martellotti, Anna: Il 'Liber de ferculis' di Giambonino da Cremona. La gastronomia araba in
Occidente nella trattatistica dietetica. Fasano: Schena Editore 2001.

Medieval Arab Cookery. Essays and translations by Maxime Rodinson, A.J. Arberry & Charles
Perry. With a foreword by Claudia Roden. Devon (Prospect Books) 2001.

Nasrallah, Nawal (transl.): Annals of the Caliph's Kitchens. Ibn Sayyar al-Warraq's Tenth-Century
Baghdadi Cookbook. English Translation with Introduction and Glossary. Leiden/ Boston: Brill
2007.

Öhrnberg, K./ Mroueh, S. (eds.): Ibn Sayyar al-Warraq, Kitab al-Tabikh. Helsinki 1987 (Studia
Orientalia 60).

Rodinson, M.: Recherches sur les documents arabes relatifs à la cuisine. In: Revue des études
islamiques 17 (1949).

Rodinson, M.: »Romanía« et autres mots arabes en italien. In: Romania 71 (1950) 433-449.
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Rodinson, M.: Sur l'etymologie de »losange«. In: Studi orientalistici in onore di Giorgio Levi della
Vida. Vol. 2. Rome (Istituto per l'Oriente) 1956, 425-435.

Rodinson, M.: La ma'muniyyat en orient et en occident. In: Études d'Orientalisme dédiées à la
mémoire de Lévi-Provençal. Tome II. Paris 1962, 733-747.

Rodinson, M.: Les influences de la civilisation musulmane sur la civilisation européenne médiévale
dans les domaines de la consommation et de la distraction: l'alimentation. In: Oriente e
occidente nel medioevo: filosophia e science. Rom 1971, 479-499.

Roth, A.: Quelques observations sur le vocabulaire de la cuisine dans le parler arabe de Kormakiti
(Chypre). In: Robin, Ch. (éd.): Mélanges linguistiques offerts à Maxime Rodinson. Paris 1985,
321-334.

Van Gelder, Geert Jan: God's banquet. Food in classical Arabic literature. New York (Columbia
University Press) 19xx.

Van Winter, Johanna Maria: Arabic influences on European Medieval cuisine. In: Lysaght, Patricia
(ed.): Food and the traveller. Nicosia, Cyprus 1998, 276-280.

Waines, David: Artikel »Al-Matbakh«. In: Encyclopaedia of Islam. New edition. Leiden.

Waines, David: Of carp and caliphs. In: Petits Propos Culinaires 10 (1982) 41-47.

Waines, David: Bread, cereals and society. In: Journal of Economic and Social History of the Orient
30 (1987) 255-285.

Waines, David: In a Caliph's kitchen. London 1989.

Waines, David: Murri. The tale of a condiment. In: Al-Qantara, Revista de Estudios Árabes 12
(1991) 371-388.

Waines, David: The culinary culture of Al-Andalus. In: Khadra Jayyusi, S. (ed.): The legacy of
Muslim Spain. Leiden/ New York/ Köln 1992, 725-738 (= Handbuch der Orientalistik/
Handbook of Oriental Studies I/12).

Waines, David: La Cuisine des Califes. 40 recettes médiévales à l'interpretation des gourmets. 1998.

Wilson, C.A.: The Saracen connection. Arab cuisine and the medieval West. In: Petits Propos
Culinaires 7 (1981) 13-22 und 8 (1981) 19-27.

Zubaida, Sami/ Tapper, Richard (eds.): Culinary cultures of the Middle East. London/ New York
1994.

A-BYZ || Food and nutrition in Byzance

Anthimus: De observatione ciborum ad Theodoricum regum Francorum epistula. Iteratis curis
edidit et in linguam germanicam transtulit E. Liechtenhan. Berlin 1963 (Corpus medicorum
latinorum VIII/1).

Anthimus: De observatione ciborum. Edited and translated by Mark Grant. Totnes, Devon (Prospect
Books) 1996.

Barrate, F.: Vaisselle d'argent, souvenirs littéraires et manières de table. L'exemple des cuillers de
Lampsaque. In: Cahiers Arch. [?] 40 (1992) 5-20.

Bryer, Ant.: Byzantine porridge. In: Mayr-Harting, H./ Moore, R.I. (eds.): Studies in Medieval
history presented to R.H.C. Davis. (Hambledon Press) 1985, 1-6.

Curtis, R.I.: Garum and salsamenta. Production and commerce in materia medica. Leiden/ New
York/ Kopenhagen/ Köln 1991 (Studies in Ancient Medicine 3).
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Diethart, J.: Papyri aus byzantinischer Zeit als Fundgrube für lexikographisches und
realienkundliches Material. In: Analecta Papyrologica 2 (1990) 81-114. [Unter anderem über
Bezeichnungen für Haushaltsgeräte, Nahrungsmittel.]

Diethart, J./ Kislinger, E.: Aprikosen und Pflaumen. In: Jahrbuch der Österreichischen Byzantinistik
42 (1992) 75-78.

Dietrich, Karl: Zur Kulturgeographie und Kulturgeschichte des byzantinischen Balkanhandels.
Darmstadt: Wissenschaftliche Buchgesellschaft 1968 (Nachdruck aus: Byzantinische Zeitschrift
31, 1931, 37-57 und 334-350).

Gemoll, Wilhelm: Untersuchungen über die Quellen, den Verfasser und die Abfassungszeit der
Geoponica. Berlin 1883/84 (= Berliner Studien für classische Philologie und Archaeologie 1, 1-
280).

Geoponica sive Cassiani Bassi Scholastici De re rustica eclogae. Recensuit H. Beckh. Editio
stereotypa editionis primae (MXCCCXCV). Stuttgart/ Leipzig 1994.

Giangos, Th.: Apospasmata agnostou hagioreitikou typikou sto anthologio "Hermeneiai ton entolon
tou Kyriou". In: Epist. Epet. tes Theol. Schol. Panep. Thessalonikes, Tmema Poimantikes.
Thessalonike 1 (1990) 325-358. [excerpts from dietary rules, 11th cent.; see Byz. Zs., Suppl.
Bibl. I, Nr. 624.]

Hauser, S.R.: Spätantike und frühbyzantinische Silberlöffel. Bemerkungen zur Produktion von
Luxusgütern im 5. bis 7. Jahrhundert. Münster 1992 (Jahrbuch für Antike und Christentum,
Ergänzungsband 19).

Hope, C.A.: Excavations at Ismant el-Kharab in the Dakhleh Oasis. In. Bull. Austral. Centre for
Egyptol. 1 (1990) 42-54. [u.a. Bericht über ein Haushaltsbuch]

Kislinger, E.: Retsina e balnea. Consumo e commercio del vino a Bisanzio. In: Storia del vino. A
cura di P. Scarpi. Milano 1991, 77-84 (Homo edens II).

Koder, Joh.: Gemüse in Byzanz. Die Versorgung Konstantinopels mit Frischgemüse im Lichte der
Geoponika. Wien 1993.

Kolias, Taxiarchos: Essgewohnheiten und Verpflegung im Byzantinischen Heer. In: Horander, W.
u.a. (Hg.): Byzantinos. Festschrift für Herbert Hunger zum 70. Geburtstag. Wien 1984, 193-202.

Kruit, N.: The meaning of various words related to wine. Some new interpretations. In: ZPE 90
(1992) 265-276 (s. Byzantinische Zeitschrift, Supplementum bibliographicum I, S. 31).

Michael Psellus: Pselli De ratione victus opusculum (...) Georgio Valla interprete. [Edidit
Theodoricus Morellus.] Paris 1526.

Michael Psellus: Pselli De victus ratione ad Constantinum Imperatorem libri II. Basel 1529.

Paviot, J.: Cuisine grecque et cuisine turque selon l'expérience des voyageurs (XVe-XVIe siècles).
In: Bryer, A./ Ursinus, M. (eds.): Manzikert to Lepanto. The Byzantine World and the Turks
1071-1571. Amsterdam 1991 (Byzantinische Forschungen 16).

Rossiter, J.: Convivium and villa in late antiquity. In: Slater, W.J. (ed.): Dining in a classical
context. Ann Arbor (University of Michigan Press) 1991, 199-214.

Symeon Seth: Syntagma per literarum ordinem de cibariorum facultate (...) Lilio Gregorio Gyraldo
interprete. Griechisch und lateinisch hg. von G. Gyraldus. Paris 1538.

Symeon Seth: Simeonis Sethi Magistri Antiocheni volumen de Alimentorum facultatibus: nunc
vero per Dominicum Monthesaurum correctum [et] pene reformatum. Basel 1561.

Symeon Seth: De alimentorum facultatibus juxta ordinem literarum digestum (...) emendatum et
Latina versione donatum a M. Bogdano. Paris 1658.
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Symeon Seth: De alimentorum facultatibus. Ed. B. Langkavel. Leipzig 1868. [Siehe dazu die sehr
kritische Abhandlung von Helmreich, Ansbach 1913.]

Tinnefeld, F.: Zur kulinarischen Qualität byzantinischer Speisefische. In: Studies in the
Mediterranean World, Past and Present, 11 (Tokyo 1988) 155-175.

A-CHIN || Old Chinese cookbooks and cooking

Anderson, E.N.: The food of China. New Haven/ London 1988.

Buell, Paul D./ Anderson, Eugene N.: A soup for the 'Qan'. Chinese dietary medicine of the Mongol
era as seen in Hu Szu-Hui's 'Yin-shan cheng-yao'. Introduction, translation, commentary, and
Chinese text. Appendix by Charles Perry. London/ New York: Kegan Paul 2000.

Chang, K.-C. (ed.): Food in Chinese culture. New Haven 1977.

Chen Chi-lu: Material culture of the Formosan aborigines. Taipei 1968.

Chen Han-kwang: Study of introduction of sweet potato into Taiwan. In: Taiwan Wen Shian 12/3
(1961) 10-18. [In Chinese.]

Ch'ien Mu: A study of the cereals produced in ancient North China. In: The New Asia Journal 1/2
(1956) 1-27. [In Chinese.]

Engelhart, U.: Dietetics in Tang China. Beginning of a specialized materia dietetica. In: Hsu, E.
(ed.): Chinese medicine and the question of innovation. Cambridge (CUP) 1998 (?).

Goodrich, L.C.: Early notes of the peanut in China. In: Monumenta Serica 2 (1936/7) 405-409 [oder
505-509?]

Gwinner, Th.A.P.: Essen und Trinken. Die klassische Kochbuchliteratur Chinas. Frankfurt a.M.
1988 (Heidelberger Schriften zur Ostasienkunde 11).

Ho Ping-ti: The introduction of American food plants into China. In: American Anthropologist 57/2
(1955) 191-201.

Huang, Hsing-Tsung: Fermentation and food science. Cambridge 2000 (= Science and Civilization
in China, ed. Joseph Needham, vol. 6: Biology and biological technology, part 5).

Kölla, B.: Weinhäuser in der Östlichen Hauptstadt. Übersetzung und Interpretatation eines Kapitels
aus »Dongjing meng Hua lu« von Meng Yuanlao. In: Asiatische Studien 39 (1985).

Kölla, B.: Der Traum von Hua in der Östlichen Hauptstadt. Meng Yuanlaos Erinnerungen an die
Hauptstadt der Song (Einleitung und Übersetzung Buch 1-3). Bern 1996.

Kuhn, D. (Hg.): Chinas Goldenes Zeitalter. Heidelberg 1993.

Laufer, Berthold: The introduction of maize into East Asia. -- Notes on the introduction of ground-
nut into China. In: Congrès international des Americanistes. XVe session. 1906.

Ling Shun-sheng: Kava drinking in China and East Asia. In: Bulletin of the Institute of Ethnology,
Academia Sinica 4 (1957) 1-30. [In Chinese.]

Ling Shun-sheng: A comparative study of kava-drinking in the Pacific regions. In: Bulletin of the
Institute of Ethnology, Academia Sinica 5 (1958) 45-86. [In Chinese.]

Sabban, Fr.: Un savoir faire oublié: le travail du lait en Chine ancienne. In: Memoirs of the
Research Institute for Humanistic Studies, Kyoto University, 1986.

Sabban, Fr.: Ravioli cristallins et tagliatelle rouges. Les pâtes chinoises entre 7e et 14e siècle. In:
Médiévales 16/17 (1989).
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Schafer, E.H.: The golden peaches of Samarkand. A study of T'ang exotics. Berkeley/ Los Angeles
1967.

Simoons, F.J.: Food in China. A cultural and historical inquiry. Boca Raton/ Ann Arbor/ Boston
1991.

Swann, Nancy Lee: Food and money in Ancient China. Princeton, NJ 1950.

Trauffer, R. (éd.): Manger en Chine. Une exposition de l'Alimentarium. Essen in China. Eine
Ausstellung des Alimentariums. Contributions/ Beiträge: E. Hsu, L. Shijing, G. Métailié, F.
Sabban. Vevey 1997.

Yang, Lien-sheng: Notes on Dr. Swann's 'Food & money in Ancient China'. In: Yang, Lien-sheng:
Studies in Chinese institutional history. Cambridge 1969.

A-DUTCH || Old Dutch cookbooks and cookery: Sources and studies

Battus, Carolus (Karel Baten): Eenen seer schoonen/ ende excellenten Coc-boeck. In: Wirsung, Ch.:
Medecyn Boec. Dordrecht (Canin) 1593. (Spätere Auflagen z.B. 1601, 1624.)

Bosscha Erdbrink, G.R. (ed.): Het »Keuckenboeck« van de tollenaar van Lobith 1428/29.
Groningen (Wolters-Noordhoff) 1979 (Fontes minores Medii Aevi 18).

Braekman, W.L. (ed.): Een Antwerps Kookboek voor "Lekkertonghen". Uitgave van Cock Bouck,
Handschrift nr. 240 (B 79843) Antwerpse Stadsbibliotheek. Antwerpen 1995.

Braekman, W.L. (Hg.): Een nieuw Zuidnederlands Kookboek uit de vijftiende eeuw. Brüssel 1986
(Scripta 17).

Braekman, W.L.: De Middelnederlandse Recepten in W. De Vreeses Uitgave. In: Versl. en Med.
Kon. VI. Acad., Gent 1963, 65-110.

Braekman, W.L.: Medische en technische mittelnederlandse Recepten. Een tweede bijdrage tot de
geschiedenis von de vakliteratur in de Nederlanden. Gent 1975.

Braekman, W.L.: Klareitwijnen, Culinaire en andere Recepten uit de late Middeleeuwen. In: Nijs,
P./ De Backer, Ch. (eds.): Recente Bijdragen tot de Geschiedenis van de Pharmacie (Liber
amicorum L.J. Vandewiele). Brüssel 1981, 47-52.

Braekman, W.L.: Een belangrijke Middelnederlandse Bron voor Vorselmans »Nyeuwen Coock
Boeck« (1560). In: Volkskunde 77 (1986) 12-35.

Cockx-Indestege, E. (Hg.): Eenen Nyeuwen Coock Boeck. Kookboek samengesteld door Gheeraert
Vorselman en gedrukt te Antwerpen in 1560. Uitgegeven en van Commentaar voorzien door
Elly Cockx-Indestege. Wiesbaden 1971.

De nieuwe welervarene Utrechtsche Keuken-Meid, confituurmaakster, en huis-doctores. Utrecht
(Brink) 1769. [Ben Kinmont, Catalogue Four, 2001, No. 40.]

De orange Confiturier, Gebak-Bereider en Keuken-Meester (...). Amsterdam 1752. Nachdruck
Middelburg o.J. (um 1970).

De verstandige Kock, Of Sorghvuldige Huys-houdster (...). Amsterdam 1670. Nachdruck mit einem
Vorwort von Joop Witteveen. Amsterdam 1993.

De volmaakte Hollandsche Keuken-Meid. (...) Beschreven door eene voornaame Mevrouwe
Onlangs in's Gravenhage Overleeden. Vyfde Druk. Amsterdam 1761. Nachdruck Leiden 1965.

De Vreese, W.: Middelnederlandsche Recepten, Tractaten, Zegeningen en Tooverformules. Gent
1894.



9

Een notabel boecxken van cokeryen. Thomas vander Noot, Brussel, omstreeks 1514. Fotografische
herdruk gebaseerd op de uitgave van Martinus Nijhoff, Den Haag, 1925. Amsterdam 1994.
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Het eerste nederlandsche gedrukte kookboek (Brussel, Thomas von der Noot, c. 1510). Facsimile-
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eerste gedrukte nederlandstalige kookboek circa 1514 uitgeven te Brussel door Thomas vander
Noot. Bezorgt en van commentaar voorzien. Amsterdam 1994.

Jansen-Sieben, R./ van Winter, J.M. (Hg.): De Keuken von de Late Middel-eeuwen. Een kookboek
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Antonius Magirus [i.e. Pieter Scholiers/ Petrus Scholirius]. Tot Loven Bij Jo. Christoph. Flavius.
Anno 1612.

Landwehr, John: Het Nederlandse Kookboek, 1510-1945. Een bibliografisch overzicht. Den Haag
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edited. XXX XXX.

Schildermans, Jozef/ Sels, Hilde/ Willebrands, Marleen: Lieve schat, wat vind je lekker? Het
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Netherlands. In: Riddervold, Astri/ Ropeid, Andreas (eds.): Food conservation. London 1988,
56-72.
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Knoll Press 1998.
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Morris, Richard (ed.): Liber cure cocorum. Copied and edited from the Sloane MS 1986. Berlin
1862.

Murrell, J.: Murrels tvvo books of cookerie and carving. London 1638.

Napier, R.: (ed.): A noble boke off cookry. London 1882.

New Book of Cookery 1615. A nevv booke of cookerie. (...) Herunto also is added the most
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