
  

 

 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
Bei Nestlé Health Science (NHSc) entwickeln wir Ernährungslösungen für 
Gesundheitsprobleme aller Art, um die Gesundheit von Konsumenten und Patienten zu 
verbessern. Innerhalb von NHSc befasst sich die Tochtergesellschaft Vitaflo 
Comidamed insbesondere mit der diätetischen Behandlung von seltenen angeborenen 
Stoffwechselstörungen. In Rosbach vor der Höhe stellen wir in einer spezialisierten 
Anlage Vitalkost für Patienten in aller Welt her. Diese verantwortungsvolle Aufgabe wird 
von einem kompetenten, erfahrenen Team von ca. 45 Kolleginnen und Kollegen 
wahrgenommen, die jeden Tag einen wichtigen Beitrag zur Lebensqualität unserer 
Patienten leisten. 
 
 
Was ist Ihre Rolle bei uns? 
 
Die Vitaflo Comidamed GmbH sucht zum nächstmöglichen Zeitpunkt eine/n Junior 
Quality Assurance Specialist (m/w/d) für einen befristeten Vertrag für 1 Jahr am 
Standort Rosbach. 
 
Sie unterstehen dem Qualitätsmanager und sind verantwortlich für die sensorische 
Verkostung von Produkten, die Zusammenstellung von Proben von Rohstoffen/Fertig-
produkten zur Analyse und die Durchführung von Umweltkontrollen in der Fabrik. Sie 
werden an spezifischen Projekten arbeiten, um eine kontinuierliche Verbesserung 
unserer Prozesse und Verfahren zu ermöglichen. 
 
In dieser Funktion arbeiten Sie eng mit unseren Teams in den Bereichen Herstellung, 
Logistik, Beschaffung, Qualität und Kundendienst sowie mit dem globalen Nestlé Supply 
Chain Network und verschiedenen anderen Interessengruppen zusammen. 
 
 
Was sind Ihre Hauptaufgaben? 

• Unterstützung der Mitarbeiter der Qualitätssicherung im Tagesgeschäft 

• Probenahme von Rohstoffen 

• Versendung von Proben an externe Labore 

• Durchführung von prozessbegleitenden Kontrollen 

• Durchführung von Umweltkontrollen und Dokumentation der Ergebnisse 

• Unterstützung bei Hygienekontrollen 

• Unterstützung bei der Projektarbeit 

 

Was suchen wir? 

• Abgeschlossenes Studium der Ernährungswissenschaften 

• Erste Berufserfahrung im Bereich der Lebensmittelherstellung und -qualität 



• Kenntnisse in den Bereichen HACCP und Lebensmittelsicherheit sind von 

Vorteil, aber nicht unbedingt erforderlich 

• Beherrschung von IT-Paketen einschließlich Microsoft Word, Excel, PowerPoint 

und Outlook  

• Fließend in Deutsch, gute Englischkenntnisse wünschenswert 

 
Zusätzliche persönliche Eigenschaften und Fähigkeiten: 

• Ergebnisorientiert  

• Hervorragende Aufmerksamkeit für Details, die eine gründliche und genaue 

Arbeit widerspiegelt  

• Hervorragende Organisation und die Fähigkeit, Prioritäten bei der Arbeit zu 

setzen  

• Fähigkeit zur selbstständigen Arbeit und zur Arbeit im Team  

• Enthusiastisch und proaktiv mit einer "Can-do"-Einstellung  

• Ausgezeichnete soziale Kompetenz und die Fähigkeit, interne und externe 

Beziehungen aufzubauen 

 

Was bieten wir? 

• Vollzeitanstellung in einem internationalen Team für einen befristeten Vertrag 

von 1 Jahr 

• Eine abwechslungsreiche Tätigkeit in einem innovativen und erfolgreichen 

Unternehmen 

• Leistungsgerechtes Gehaltspaket einschließlich leistungsabhängigem 

Bonusprogramm 

• 30 Tage Jahresurlaub 

• Kostenlose Parkplätze vor Ort 

 


