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und physiologischen Proben vorkommen-
den Verbindungen sind [5-7].

Weiterhin wurde in den letzten Jahren
gezeigt, dass wihrend der Maillard-Reakti-
on, d.h. der Interaktion von reduzierenden
Zuckern (Fruktose, Glukose) mit L-Ami-
nosduren relativ rasch groBe Mengen an
D-Aminosduren gebildet werden. Prikur-
soren sind die reversibel gebildeten Ama-
dori- bzw. Heyns-Verbindungen, deren
Entstehung wieder durch die iiblichen Be-
dingungen der Maillard-Reaktion kontrol-
liert ist. Dies sind insbesondere Art und
Konzentration der Edukte, Temperatur,
pH-Wert und Wasseraktivitit, Anwesen-
heit von Katalysatoren oder Inhibitoren.
Die Maillard-Reaktion erkliirt die Entste-
hung und Vorkommen von D-Aminosiu-
ren z.B. in kochkonzentrierten Frucht- und
Pflanzensiften [8—10].

Da in der Praxis der Lebensmittelher-
stellung verschieden behandelte Rohwaren
und unterschiedlichst prozessierte Produk-
te gemischt und weiter verarbeitet werden,
ist eine unkritische Anwendung und Inter-
pretation der ermittelten Enantiomeren-
verhiiltnisse von Aminosiduren problema-
tisch. Dies insbesondere dann, wenn die
jeweiligen Ingredienzien und Bestandteile
nicht separat untersucht und bewertet wer-
den kénnen.

Fiir einzelne, gut definierte Produkt-
gruppen oder Herstellungsverfahren kann
die enantioselektive Aminosdurenanalytik
jedoch einen eleganten und technisch, z.B.
im Vergleich zur Isotopenanalyse, nicht zu
aufwendigen Beitrag liefern. Beispiele wii-
ren die Fruchtsaftanalytik (hohe Gehalte
an D-Aminosiduren deuten auf eine bak-
terielle Kontamination oder Verwendung
kochkonzentrierter Sifte hin) [8, 11] oder
die enantioselektive Aminosiureanalyse
von mittels bakterieller Starterkulturen
hergestellter Lebensmitteln (Kise, Soja-
und FischsoBen, Weinessigen) zur Unter-
scheidung von den entsprechenden nicht
fermentierten Imitationsprodukten [3].
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