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BK-003 BK-003 Volkswirtschaftslehre und Betriebswirtschaftslehre 6 CP 

Economics and Business Management 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Agrarpolitik und Marktforschung 

1. Sem.;  
1./3. Sem.;  erstmals angeboten im WS 2015/16 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Marktlehre der Agrar- und Ernährungswirtschaft 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Agrarwissenschaften, Bachelor (1.); Ökotrophologie, Bachelor (1.); 
Nachwachsende Rohstoffe und Bioressourcen, Bachelor (1.); BBB Agrarwirtschaft, Bachelor (1./3.); BBB Ernährung und 
Hauswirtschaft, Bachelor (1./3.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden  

 überblicken zentrale Konzepte der mikroökonomischen Theorie und deren Bedeutung für die Analyse des 
Wirtschaftsgeschehens; 

 erkennen, wie staatliche Eingriffe in einer Marktwirtschaft begründet und mit der Wohlfahrtsökonomik bewertet 
werden können; 

 wissen, wie die Leistungsfähigkeit und das Wirtschaftswachstum ganzer Volkswirtschaften gemessen werden können 
und wovon diese abhängen; 

 sind in der Lage, die wichtigsten Funktionsbereiche der Betriebe zu benennen und zu erklären; 
 verstehen, wie Managemententscheidungen in Produktion, Finanzierung, Investition und Absatzplanung aus 

betrieblichen Zielen abgeleitet werden können. 
 

Inhalte:   
 Marktmodell der vollständigen Konkurrenz 
 Rolle des Staates 
 Grundlagen der Wohlfahrtsökonomik 
 Volkswirtschaftliche Gesamtrechnung 
 Konsum und Sparen 
 Investition und Wachstum 
 Beschäftigung und Einkommen 
 Geld und Währung 
 Begriff und Hauptfunktionsbereiche des Betriebes 
 Entscheidungsprozess und Informationsstand 
 einzelwirtschaftliche Systeme 
 Zielbildung und Zielhierarchien 
 Unternehmensführung und Managementsysteme 
 Organisationsgestaltung und Personalwirtschaft 
 betriebliche Produktionswirtschaft; betriebliche Finanzprozesse 
 grundlegende Ansätze zur Absatzplanung 
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Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 120 

Seminar   

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-005 BK-005 Mathematik und Statistik 6 CP 

Mathematics and Statistics 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Pflanzenbau und Pflanzenzüchtung II 1. Sem.;  

1./3. Sem.;  
3. Sem.;  

erstmals angeboten im WS 2015/16 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Biometrie und Populationsgenetik mit dem Schwerpunkt Bioinformatik 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Agrarwissenschaften, Bachelor (3.); Ökotrophologie, Bachelor (3.); Umwelt und 
globaler Wandel, Bachelor (1.); Nachwachsende Rohstoffe und Bioressourcen, Bachelor (3.); BBB Agrarwirtschaft, Bachelor 
(1./3.); BBB Ernährung und Hauswirtschaft, Bachelor (1./3.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 kennen mathematische Grundlagen von statistischen Verfahren; 
 können fachwissenschaftliche Fragestellungen ihres Studienganges statistisch analysieren; 
 können statistische Software zur Analyse fachwissenschaftlicher Fragestellungen anwenden; 
 können Ausgaben von Statistikprogrammen verstehen und interpretieren. 

 

Inhalte:   
 Methoden der beschreibenden Statistik 
 Testtheorie und einfache Testverfahren 
 Versuchsplanung 
 Varianzanalyse und multiple Mittelwertvergleiche 
 Regressionsanalyse 
 Matrizen und Vektoren, lineare Gleichungssysteme 

 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 30 60 

Seminar   

Praktikum 30 60 

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Bearbeitung von Aufgaben (4 Stück) oder Klausur 
 Bildung der Modulnote: Bearbeitung von Aufgaben (100 %) oder Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-007 BK-007 Anatomie und Physiologie 6 CP 

Anatomy and Physiology 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Ernährungswissenschaft 

1. Sem.;  
2. Sem.;  erstmals angeboten im WS 2016/17 

Teilnehmerzahl: 180 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS und SS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Ernährung in Prävention und Therapie 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ernährungswissenschaften, Bachelor (1.); Ökotrophologie, Bachelor (2.); BBB 
Ernährung und Hauswirtschaft, Bachelor (2.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 kennen mikroskopische und makroskopische Anatomie jeweils mit Bezug zu Ernährung und Stoffwechsel des 
Menschen; 

 kennen die physiologischen Funktionen ausgewählter Organsysteme des Menschen. 
 

Inhalte:   
Anatomie 

 Aufbau des Körpers des Menschen 
 Knochen und Gelenke 
 Muskulatur 
 Herz- und Kreislauf- und Atemsystem 
 Blutgefäße und -kreislauf 
 Lymphatisches System 
 Verdauungstrakt mit Anhangsorganen 
 Nieren und ableitende Harnwege 
 Nervensystem und Sinnesorgane 

  
Physiologie: 

 Grundlagen physiologischer Vorgänge 
 Muskelphysiologie 
 Herz, Kreislauf und Atmung 
 Endokrine Regelkreise 
 Neuro- und Sinnesphysiologie 
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Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 40 80 

Seminar   

Praktikum 20 40 

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Teilnahme am Praktikum (gem. § 12 PO) 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur oder mündliche Prüfung 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-010 BK-010 Ernährungsphysiologie 6 CP 

Nutritional Physiology 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Tierernährung und Ernährungsphysiologie 

3. Sem.;  
erstmals angeboten im WS 2015/16 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Tierernährung 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ernährungswissenschaften, Bachelor (3.); Ökotrophologie, Bachelor (3.); BBB 
Ernährung und Hauswirtschaft, Bachelor (3.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden  

 kennen die stoffliche Zusammensetzung von Körper und Nahrung und Methoden ihrer Bestimmung; 
 können Verdauung, Transport, Stoffwechselverwertung und Bewertung der Nährstoffe sowie die 

ernährungsphysiologische Wirkung von Ballaststoffen beschreiben; 
 haben Grundkenntnisse zum Energiehaushalt (Messverfahren, Bestimmungsgrößen, faktorielle Darstellung des 

Energiebedarfs, Stufen und Effizienz der Verwertung der Nahrungsenergie, Thermogenese) erworben; 
 verstehen organspezifische Stoffwechselreaktionen auf Nahrung, Hunger und Fasten; 
 haben Grundkenntnisse über wichtige Nahrungsquellen, Bioverfügbarkeit, Versorgungsstadien, 

Funktionen und Mangelsymptome von Vitaminen und Mineralstoffen erlangt; 
 kennen ernährungsphysiologische Methoden (Bilanz, kinetische Studien, biochemische und zellphysiologische 

Marker); 
 erkennen Zusammenhänge zwischen Ernährung und Gesundheit.  

 

Inhalte:   
Bestandteile von Nahrung und Körper 

 Allgemeine und methodische Konzepte der Ernährungsphysiologie 
 Kohlenhydrate, Proteine und Lipide: Verdauung, Einflussfaktoren, Absorption, Stoffwechselverwertung, 

physiologische Wirkung, ernährungsphysiologische Bewertung 
 Energiehaushalt: Methodik, Bestimmungs- und Einflussfaktoren, Stufen und Effizienz der Verwertung der 

Nahrungsenergie, Wärmehaushalt 
 Vitamine und Mineralstoffe (Mengen- und Spurenelemente): Charakteristik, Vorkommen in der Nahrung, biologische 

Wirksamkeit, Funktionen und Mangel, Versorgungsdiagnose 
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Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 120 

Seminar   

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-013 BK-013 Ernährung des Menschen 6 CP 

Human Nutrition 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Ernährungswissenschaft 

2. Sem.;  
2./4. Sem.;  erstmals angeboten im SS 2016 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: SS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Ernährung des Menschen 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ernährungswissenschaften, Bachelor (2.); Ökotrophologie, Bachelor (2.); BBB 
Ernährung und Hauswirtschaft, Bachelor (2./4.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 haben grundlegende Kenntnisse zu den Funktionen und zum Stoffwechsel von essenziellen Nährstoffen im 
Menschen in Abhängigkeit von Geschlecht, Alter und verschiedenen physiologischen und pathophysiologischen 
Zuständen; 

  haben grundlegende Kenntnisse zum Vorkommen und zur Verfügbarkeit von Nährstoffen in Lebensmitteln sowie zur 
Nährstoffzufuhr im Rahmen der Ernährung; 

  haben grundlegende Kenntnisse zu den gesundheitlichen Folgen des Nährstoffmangels und der Versorgung mit 
Nährstoffen im Überfluss; 

  haben grundlegende Kenntnisse zur Erfassung des Versorgungszustandes mit den Nährstoffen; 
  haben grundlegende Kenntnisse zu den Empfehlungen zur Nährstoffzufuhr und zur Bedarfsdeckung in der 

Bevölkerung. 
 

Inhalte:   
 Energiehaushalt 
 Makro- und Mikronährstoffe 
 Essentielle Nährstoffe 
 Sekundäre Pflanzenstoffe 
 Wasserhaushalt 
 Darmmikrobiom und Ballaststoffe 
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Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 120 

Seminar   

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur oder mündliche Prüfung 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) oder mündliche Prüfung (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur oder mündliche Prüfung 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-014 BK-014 Politik der Agrar- und Ernährungswirtschaft 6 CP 

Policy of the Agricultural and Food Economy 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Agrarpolitik und Marktforschung 

2. Sem.;  
2./4./6. Sem.;  erstmals angeboten im SS 2016 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: SS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Agrar-, Ernährungs- und Umweltpolitik 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Agrarwissenschaften, Bachelor (2.); Ökotrophologie, Bachelor (2.); Profil BBB Agr, 
Bachelor (2./4./6.); Profil BBB EH, Bachelor (2./4./6.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine (empfohlen: Mathematik und Statistik (BK 005) und VWL/BWL I (BK 003)) 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden  

 haben einen Überblick über zentrale Themengebiete der europäischen und internationalen Agrar- und 
Ernährungspolitik; 

 kennen die wichtigsten zur wirtschaftswissenschaftlichen Analyse erforderlichen Theorien, Methoden und Konzepte; 
 können die Ursachen des Strukturwandels im Agrarsektor und seine politischen Auswirkungen im Kontext globaler 

Wirtschaftskreisläufe diskutieren. 
 

Inhalte:   
Teil I - Strukturwandel im Agrarsektor & seine agrarpolitischen Auswirkungen 

 Strukturwandel in der europäischen Landwirtschaft 
 Europäische Agrarpolitik: Träger, Ziele, Reformverlauf 
 Europäische Agrarpolitik: Bewertung, aktuelle Reformdiskussion 
 Landwirtschaft & Globalisierung 

  
Teil II - Aktuelle Politikfelder  

 Landwirtschaft & Klimawandel 
 Transformative Technologien in der Landwirtschaft 
 Tierhaltung & Tierwohl 
 Alternative Landwirtschaft & Ökolandbau 
 Gesunde Ernährung 
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Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 120 

Seminar   

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur oder Klausur und Bearbeitung von Aufgaben (2-4 Stück) 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) oder Klausur (60%) und Aufgaben (40%) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur oder Klausur und Bearbeitung von Aufgaben (2-4 Stück) 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-064 BK-064 Verbraucherverhalten 6 CP 

Consumer Behaviour 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Verbraucherforschung, Kommunikation und 

Ernährungssoziologie 3. Sem.;  
3./5. Sem.;  

erstmals angeboten im WS 2023/24 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Versorgungs- und Verbrauchsforschung 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ökotrophologie, Bachelor (3.); Profil BBB EH, Bachelor (3./5.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 verstehen theoretische Ansätze zur Erklärung von Verbraucherverhalten; 
 können Mechanismen zur Entstehung von Verhalten identifizieren; 
 können theoretische Ansätze auf konkrete verbraucherrelevante Fragestellungen anwenden; 
 können theoretische Ansätze sowie aktuelle Konsumentwicklungen kritisch reflektieren. 

 

Inhalte:   
 Theorien zur Erklärung individuellen Verhaltens aus der Ökonomie und Psychologie 
 Verbraucher in Interaktion mit ihrem sozialen und physischen Umfeld 
 Empirische Studien zu Konsum-, Ernährungs- und Gesundheitsverhalten 

 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 20 40 

Seminar 40 80 

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-067 BK-067 Grundlagen der Ernährungstherapie 6 CP 

Principles of Nutrition Therapy 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Ernährungswissenschaft 

3. Sem.;  
3./5. Sem.;  erstmals angeboten im WS 2015/16 

Teilnehmerzahl: 180 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Ernährung in Prävention und Therapie 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ernährungswissenschaften, Bachelor (3.); Profil BBB EH, Bachelor (3./5.); 
Ökotrophologie, Bachelor (3.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine (empfohlen: Ernährung des Menschen (BK 013)) 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden  

 kennen die pathophysiologischen Grundlagen sowie die Prävention und Therapie ausgewählter, ernährungs-
assoziierter Erkrankungen; 

 sind in der Lage sich vertiefende Erkenntnisse zu ausgewählten ernährungs-assoziierten Erkrankungen an Hand 
relevanter Literatur anzueignen und vorzutragen. 

 

Inhalte:   
 Grundlagen zur Bewertung klinischer Studien 
 Anthropometrie und Erhebungen zum Ernährungsstatus 
 Mangelernährung / Ernährungsteams 
 Ernährungsteam 
 Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 
 Prävention Lebensstil-bedingter Erkrankungen 
 Schwangerschaft 
 Stoffwechselerkrankungen 
 Erkrankungen des gesamten Verdauungsapparates 
 Auswahl ernährungsabhängiger Erkrankungen 
 Grundlagen der künstlichen Ernährung 

 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 40 80 

Seminar 20 40 

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Vortrag (10 min. in der Gruppe) 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur oder mündliche Prüfung 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-072 BK-072 Grundlagen der Prozesstechnik und Thermodynamik 6 CP 

Process Engineering and Thermodynamics 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Verbraucherforschung, Kommunikation und 

Ernährungssoziologie 1. Sem.;  
3./5. Sem.;  

erstmals angeboten im WS 2022/23 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Management personaler Versorgungsbetriebe 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ökotrophologie, Bachelor (1.); Profil BBB EH, Bachelor (3./5.); 
Ernährungswissenschaften, Bachelor (1.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 verfügen über physikalische Grundlagen, um Vorgänge der Wärmeübertragung nachvollziehen zu können; 
 können Modellrechnungen zu thermodynamischen Prozessen aufstellen und lösen. 

 

Inhalte:   
 Grundlagen der Thermodynamik (Innere Energie, Enthalpie, Entropie, Volumenarbeit) 
 Zusammenhang von Temperatur, relativen Luftfeuchtigkeit und Wasserdampfgehalt (Mollier h,x-Diagramm) 
 Kältetechnik (Betrachtung der Funktionsweise von Kompressionskältemaschinen und deren Anwendung in 

Kühlgeräten; log p,h-Diagramm) 
 Haushaltstechnische Anwendungen der Wärmeübertragung (z.B. Mikrowelle, Induktionskochplatte, Dampfgarer) 

 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 40 80 

Seminar   

Praktikum   

Übung 20 40 

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur oder mündliche Prüfung 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) oder mündliche Prüfung (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur oder mündliche Prüfung 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-073 BK-073 Nachhaltigkeit von Lebensmitteln 6 CP 

Sustainability of Food Stuff 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Pflanzenbau und Pflanzenzüchtung II 

1. Sem.;  
3./5. Sem.;  erstmals angeboten im WS 2022/23 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Ökologischer Landbau mit dem Schwerpunkt nachhaltige Bodennutzung 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Profil BBB EH, Bachelor (3./5.); Ökotrophologie, Bachelor (1.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 kennen die Dimensionen der Nachhaltigkeit und ihre Definitionen; 
 haben einen vertiefenden Einblick in ausgewählte Wertschöpfungskette von tierischen und pflanzlichen Produkten 

gewonnen und können die einzelnen Prozessstufen detailliert charakterisieren; 
 kennen die methodischen Grundlagen der Nachhaltigkeitsbewertung von Wertschöpfungsketten; 
 sind in der Lage die Nachhaltigkeit ausgewählter Wertschöpfungsketten zu bewerten; 
 kennen die Methodik der Rückverfolgbarkeit von Lebensmittel. 

 

Inhalte:   
 Grundlagen der Nachhaltigkeitsforschung und der Nachhaltigkeitsbewertung 
 Charakterisierung von Wertschöpfungsketten tierischer und pflanzlicher Lebensmittel 
 Herausforderung von Wertschöpfungsketten ökologischer und regionaler Lebensmittel 
 Überwachung und Zertifizierung von Lebensmittelketten 
 Grundlagen des Sustainability Assessment of Food and Agriculture systems (SAFA), das methodische Rahmenwerk 

der FAO 
 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 120 

Seminar   

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-074 BK-074 Grundlagen der Beratung 6 CP 

Introduction to Counseling 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Verbraucherforschung, Kommunikation und 

Ernährungssoziologie 3. Sem.;  
3./5. Sem.;  

erstmals angeboten im WS 2015/16 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Kommunikation und Beratung in Agrar-, Ernährungs- und 
Umweltwissenschaften 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ökotrophologie, Bachelor (3.); Profil BBB EH, Bachelor (3./5.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 erlangen fachliche Kompetenzen: grundlegende Theorien, Konzepte und Methoden der Beratung; 
 erlangen methodische und analytische Kompetenzen: Fähigkeit Beratungssituationen theorie- und methodengeleitet 

zu reflektieren; 
 erlangen überfachliche Kompetenzen: kommunikative Fähigkeiten, interdisziplinäre Zusammenhänge, Verknüpfung 

fachwissenschaftlicher und anwendungsbezogener Aspekte. 
 

Inhalte:   
 Beratung als interdisziplinäres Handlungsfeld 
 Theoretische und konzeptionelle Grundlagen der Beratung 
 Gesprächsführungskonzepte (bspw. C. Rogers, R. Cohn) 
 Unterscheidung verschiedener Beratungsformen (bspw. Einzelberatung, Gruppenberatung, Organisationsberatung) 
 Funktionen und Aufgabenfelder von Beratung (Bildung, Information, Aufklärung, Empowerment) 
 Methoden der Beratungspraxis 
 Tätigkeitsfelder und Zielgruppen 
 Grundlagen und Methoden der Qualitätssicherung und Erfolgskontrolle in der Beratung  
 Beratung als Profession  
 Herausforderungen und Trends (z.B. Onlineberatung) in der Beratung 
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Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 50 100 

Seminar   

Praktikum   

Übung 10 20 

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-075 BK-075 Einführung in die empirische Sozialforschung 6 CP 

Introduction to Empirical Social Research 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Verbraucherforschung, Kommunikation und 

Ernährungssoziologie 
4. Sem.;  

erstmals angeboten im SS 2023 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: SS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Versorgungs- und Verbrauchsforschung 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ökotrophologie, Bachelor (4.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 haben fachliche Kompetenzen und verfügen über Basiswissen über die erkenntnistheoretischen Grundlagen 
sozialwissenschaftlicher Forschung; 

 kennen grundlegende Theorien, Konzepte, Methoden und Instrumente der sozialwissenschaftlichen Forschung; 
 besitzen methodische und analytische Kompetenzen und verfügen über die Fähigkeit zum wissenschaftlichen 

Arbeiten; 
 besitzen Grundkenntnisse über die Entwicklung und den angemessenen Einsatz unterschiedlicher 

Forschungsdesigns, Erhebungsmethoden, Analyse- und Auswertungsmethoden; 
 können quantitative und qualitative Zugänge unterscheiden; 
 können die Qualität sozialwissenschaftlicher empirischer Daten beurteilen und reflektiert mit Datenmaterial und 

Studienergebnissen umgehen; 
 haben Überblick über die sozialwissenschaftliche empirische Forschung. 

 

Inhalte:   
 die wissenschaftstheoretischen Grundlagen der Sozialforschung 
 grundsätzliche Fragestellungen, Themen, Theorien und Herangehensweisen der Sozialforschung 
 gesellschaftliche Relevanz von Sozialforschung 
 Schlüsselbegriffe, Perspektiven und Unterschiede und Gemeinsamkeiten der quantitativen und qualitativen 

Forschung 
 Grundlagen zur Theorieentwicklung und –arbeit sowie damit verknüpfter Erhebungs- und Analysemethoden 
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Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 30 60 

Seminar   

Praktikum   

Übung 30 60 

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur oder Bearbeitung von Aufgaben (2 Stück) 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) oder Bearbeitung von Aufgaben (jeweils 50 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-076 BK-076 Einführung in das Verpflegungsmanagement 6 CP 

Principles of Food Service Management 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Verbraucherforschung, Kommunikation und 

Ernährungssoziologie 2. Sem.;  
2./4. Sem.;  

erstmals angeboten im SS 2023 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: SS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Management personaler Versorgungsbetriebe 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ökotrophologie, Bachelor (2.); Profil BBB EH, Bachelor (2./4.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 besitzen einen Überblick über die Verpflegungswirtschaft; 
 kennen die methodischen und theoretischen Grundlagen der Managementlehre für Verpflegungsbetriebe; 
 kennen die leistungs- und finanzwirtschaftlichen Funktionen und Besonderheiten von Verpflegungsbetrieben; 
 sind fähig, die methodischen, theoretischen und funktionalen Kenntnisse auf Verpflegungsbetriebe anzuwenden; 
 sind fähig, Managementprobleme von Verpflegungsbetrieben zu erschließen und zu lösen. 

 

Inhalte:   
 Ziele und Zielsysteme von Verpflegungsbetrieben 
 Leistungswirtschaftliche und finanzwirtschaftliche Funktionen von Verpflegungsbetrieben 
 Controlling und Qualitätsmanagement von Verpflegungsbetrieben 
 Optimierung von Entscheidungen am Beispiel von Verpflegungsbetrieben 
 Ökonomische Parameter und Potenziale des Verpflegungsmanagements 

 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 120 

Seminar   

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-079 BK-079 Ernährungssysteme 6 CP 

Foodsystems 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Verbraucherforschung, Kommunikation und 

Ernährungssoziologie 1. Sem.;  
1./3. Sem.;  

erstmals angeboten im WS 2022/23 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Ernährungssoziologie 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ökotrophologie, Bachelor (1.); BBB Ernährung und Hauswirtschaft, Bachelor 
(1./3.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 kennen die verschiedenen Elemente von Ernährungssystemen (z.B. Haushalte, Markteilnehmer, Institutionen); 
 beschreiben die wichtigsten historischen Veränderungen von Lieferketten, Ernährungsumfeld und 

Ernährungsverhalten; 
 interpretieren politische, ökonomische und moralische Treiber von Ernährungsverhalten; 
 bewerten Ernährungssysteme auf Basis von konzeptionellen Rahmen und identifizieren relevante Gesundheits- und 

Nachhaltigkeitsfolgen. 
 

Inhalte:   
 Kernelemente Ernährungssystems: Ernährung i.e.S., Verbraucher:innenverhalten, Ernährungsumfeld, Lieferketten 
 Folgen des Systems für Ernährungs- & Gesundheitsstatus auf ökologischer, sozialer und ökonomischer Ebene 
 Übergreifende Kontexte und Einflussfaktoren: Umwelt; Digitalisierung, Technologie & Innovationen, Politik, 

Wirtschaft, Kultur, Demographie 
 Integration der Ziele für nachhaltige Entwicklung im Ernährungssystem 

 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 120 

Seminar   

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Bearbeitung von Aufgaben (3 Stück) oder Klausur 
 Bildung der Modulnote: Bearbeitung von Aufgaben (100 %) oder Klausur (100 %) 
 Wiederholungsprüfung: Überarbeitung der Aufgaben oder mündliche Prüfung oder Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-080 BK-080 Ernährungssoziologie 6 CP 

Food Sociology 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Verbraucherforschung, Kommunikation und 

Ernährungssoziologie 2./4. Sem.;  
4. Sem.;  

erstmals angeboten im SS 2024 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: SS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Ernährungssoziologie 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Profil BBB EH, Bachelor (2./4.); Ökotrophologie, Bachelor (4.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden 

 verstehen und kennen grundlegende sozialwissenschaftliche Konzepte und Theorien mit Ernährungsbezug; 
 erkennen und vergleichen verschiedene soziologische Perspektiven (z.B. Konsumsoziologie, Körpersoziologie, 

Kultursoziologie, Demografie, etc.); 
 kennen die Bedeutung unterschiedlicher soziologischer Perspektiven für das Verständnis von Ernährung in Alltags-, 

Haushalts- und anderen Kontexten; 
 können soziologische Konzepte und Perspektiven auf ein konkretes Thema im Bereich der Verbraucherforschung 

anwenden. 
 

Inhalte:   
 soziale und kulturelle Aspekte von Ernährung  
 Alltagsroutinen, Essensgewohnheiten und Ernährungsweisen im Hinblick auf Gesundheit und Nachhaltigkeit  
 politische und ökonomische Zusammenhänge von Ernährung, inkl. Sozialen Bewegungen   
 Essen in verschiedenen geografischen, kulturellen und sozialen Umgebungen  

 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 30 60 

Seminar   

Praktikum   

Übung 30 60 

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Vortrag (10 min.) mit schri licher Ausarbeitung (3 Seiten) 
 Bildung der Modulnote: Vortrag (30 %) und schri liche Ausarbeitung (70 %) 
 Wiederholungsprüfung: Überarbeitung der schri lichen Ausarbeitung 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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BK-081 BK-081 Marketing in der Agrar- und Ernährungswirtschaft 6 CP 

Marketing in Agriculture and the Food Sector 

Pflicht- oder 
Wahlpflichtmodul 

Agrarwissenschaften, Ökotrophologie und Umweltmanagement / 
Institut für Betriebslehre der Agrar- und Ernährungswirtschaft 

1. Sem.;  
erstmals angeboten im WS 2015/16 

Teilnehmerzahl: nicht limitiert 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Betriebslehre der Ernährungswirtschaft und des Agribusiness 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ökotrophologie, Bachelor (1.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden  

 kennen das Marketinginstrumentarium; 
 beherrschen die konzeptionellen Grundlagen und Weiterentwicklungen des Marketingmanagements; 
 sind in der Lage, eine geeignete verhaltenswissenschaftliche, gesellschaftliche und ökonomisch-methodische 

Fundierung der Entscheidungsfindung im Marketing zu unterstützen; 
 sind befähigt und motiviert, konkrete Marketingentscheidungen vorzubereiten und umzusetzen. 

 

Inhalte:   
 Merkmale und Aufgaben des Agrar- und Lebensmittelmarketings 
 Verhaltenswissenschaftliche Grundlagen des Käufer- und Konsumverhaltens 
 Gestaltungs- und Einsatzbedingungen der Marketinginstrumente (Produkt- und Programmpolitik, Preispolitik, 

Distributions- und Kommunikationspolitik) 
 Erlangung von Wettbewerbsvorteilen durch einzelbetriebliche Marketingkonzepte, 
 Entscheidungshilfen des Marketings für Non-Profit-Organisationen, im Social-Marketing sowie Öko-und 

Nachhaltigkeitsmarketing, für das Agrar- und Dienstleistungsmarketing 
 Marketingforschung (empirische Datengewinnung und Datenanalyse) 
 Multivariate Analysemethoden und quantitative Entscheidungsverfahren 

 

Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 120 

Seminar   

Praktikum   

Übung   

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: Keine 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur oder Klausur und Bearbeitung von Aufgaben (2-4 Stück) 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) oder Klausur (75 %) und Bearbeitung von Aufgaben (25 %) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 
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NC1 (BK-028) NC1 (BK-028) Allgemeine Chemie 6 CP 

General Chemistry 

Pflicht- / 
 Wahlpflichtmodul 

Biologie und Chemie / Institut für Organische Chemie und Institut für 
Anorganische Chemie 

1. Sem.;  
2. Sem.;  erstmals angeboten im WS 2015/16 

Teilnehmerzahl: 500 

Angebotsrhythmus und Dauer: WS und SS, 1 Semester 

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:  Chemie 

Verwendbar in folgenden Studiengängen: Ernährungswissenschaften, Bachelor (1.); Ökotrophologie, Bachelor (2.); Profil BBB 
Agr, Bachelor (1.); Profil BBB EH, Bachelor (1.);  

Teilnahmevoraussetzungen: Keine 

Qualifikationsziele:   
Die Studierenden  

 beherrschen die Basiskonzepte der Chemie wie: Periodensystem, Formelsprache, Einheiten, stöchiometrisches 
Rechnen; 

 verstehen die grundlegenden Prinzipien in anorganischer (Säuren und Basen, Redox) und organischer (Funktionelle 
Gruppen) Chemie; 

 haben einen Überblick über die stofflichen Eigenschaften der Elemente und Verbindungen besonders wichtiger 
Hauptgruppenelemente; 

 verstehen die grundlegenden Prinzipien in organischer Chemie (Funktionelle Gruppen, Reaktivität, Nomenklatur); 
 verfügen über ein fundiertes Wissen der wichtigsten chemischen Reaktionen in der anorganischen und organischen 

Chemie. 
 

Inhalte:   
 Atom- und Molekülbau, Periodensystem, Elemente in der Natur, Einführung in ausgewählte s- und p-Block-

Elemente, chemische Bindung, Reaktionsgleichungen, Stöchiometrie 
 Stoffeigenschaften, Lösungen, Mischungen, Osmose 
 Säure-Base-Reaktion; Puffersysteme; pH-Wert 
 Redox-Reaktionen, Redox-Potentiale, Elektrochemie 
 chemisches Gleichgewicht/Thermodynamik/Katalyse 
 Grundbegriffe der Spektroskopie 
 Organische Moleküle: Chemie der funktionellen Gruppen und deren grundlegende Reaktionsmechanismen, Alkane, 

Alkene, Alkine, Ether, Aldehyde und Ketone, Carbonsäuren und deren Derivate, Aromaten, Strukturen ausgewählter 
Naturstoffe (Zucker, Peptide, Alkaloide, Prostaglandine, Nukleotide, Steroide, Vitamine) 

 organisch-chemische Reaktionsmechanismen, Grundbegriffe der Stereochemie 
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Veranstaltung: Präsenzstunden Vor- und Nachbereitung 

Vorlesung 60 75 

Seminar   

Praktikum   

Übung 15 30 

Exkursion   

Summe: 180 

Prüfungsvorleistungen: mindestens 50% der Punkte aus den Übungen erreicht 

Modulprüfung: 
 Prüfung: Klausur 
 Bildung der Modulnote: Klausur (100%) 
 Wiederholungsprüfung: Klausur 

Unterrichts- und Prüfungssprache: Deutsch 

 

 


