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Ausgabe vom Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge
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07.03.2025 der Hochschule Geisenheim

Erster Beschluss
zur Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudienginge
»,Getranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und der
Hochschule Geisenheim

Aufgrund von § 50 Abs. 1 Nr.1 des Hessischen Hochschulgesetzes vom 14. Dezember 2021 (GVBI. S. 931) haben
der Fachbereichsrat des Fachbereichs 09 — Agrarwissenschaften, Okotrophologie und Umweltmanagement —am
11.12.2024 und der Senat der Hochschule Geisenheim University am 11.02.2025 den nachstehenden Beschluss
gefasst:

Art.1
Anderungen
Die Spezielle Ordnung fir die Masterstudiengange ,Getranketechnologie” und ,Weinwirtschaft” vom

[17.01.2024] erfahrt die im Anhang dargestellten Anderungen.

Art.2
Inkrafttreten

Dieser Beschluss tritt am Tage nach seiner Verkiindung in Kraft. Der neue Wortlaut der gednderten Ordnung wird
in den Mitteilungen der Universitdt GieRen bekannt gemacht.

GielRen, den 07.03.2025
Prof. Dr. Katharina Lorenz
Prasidentin der Justus-Liebig-Universitat GieRen

Anhang:

Darstellung der Anderungen
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Anhang: Darstellung der Anderungen

§ 4 Zugang zum Master-Studium (zu § 5 AlIB)

(1) {}-Zugangsvoraussetzung ist ein einschldgiger Bachelorabschluss oder ein vergleichbarer ausléndischer Ab-
schluss. In Anlage 3 sind anerkannte einschldgige Abschliisse aufgefiihrt. Der Priifungsausschuss kann weitere
Studiengdnge als inhaltlich gleichwertig zu den dort aufgefiihrten Studiengéngen anerkennen, wenn diese insge-

1. im M. Sc. Getrdnketechnologie:

a) mathematisch-naturwissenschaftliche Grundlagen,

b) Mikrobiologie,

c) Getréinke,

d) Lebensmitteltechnologie,

e) Fiill- und Verpackungstechnik,

f) Verfahrenstechnik,

g) Rohstoffkunde pflanzlicher Lebensmittel;

2. im M.Sc. Weinwirtschaft:

a) mathematisch-naturwissenschaftliche Grundlagen,

b) Wirtschaftswissenschaften,

c¢) Weinbau oder Pflanzenbau,

d) Oenologie oder Verarbeitung von Lebensmitteln,

aje) Sensorik.

(2) Zur Priifung der Voraussetzungen nach Abs. 1 wird fiir jeden Studiengang vom Priifungsausschuss eine Zulas-

sungskommission berufen. Sie besteht aus zwei Professorinnen oder Professoren. Die jeweilige Zulassungskom-
mission prlift die eingegangenen Bewerbungen und erstellt einen EntschliefSungsvorschlag fiir den Priifungsaus-
schuss. Uber das Vorliegen der Voraussetzungen nach Abs. 1 entscheidet der Priifungsausschuss.

Abschnitt Il: Studium

§ 7 Module (zu § 8 AlIB)
(1) Das Studium ist in einen Pflichtbereich (Kernmodule) und einen Wahlpflichtbereich (Profilmodule) gegliedert.
(2) Die Kernmodule sind im jeweiligen Studienverlaufsplan (Anlage 1) aufgefiihrt.

(3) Die Profilmodule sind aus dem Verzeichnis in Anlage 2 zu dieser Ordnung auszuwdhlen. Bis zu 30 CP kénnen

Module aus anderen Studiengdnge der JLU oder der Hochschule Geisenheim University eingebracht werden, wenn

die Module eine Modulpriifung umfassen, der Master-Niveaustufe Studiengangs entsprechen und die Studieren-

den zu diesen Modulen von den jeweiligen Lehrende oder dem anbietenden Dekanat zugelassen werden.
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(4) Eines der Profilmodule kann sich aus gepriiften und benoteten Lehrveranstaltungen aus dem Bereich der au-
Berfachlichen Kompetenzen im Umfang von 6 CP zusammensetzen.

(5) Uber die Wahl der Profilmodule erstellen die Studierenden einen Profilmodulplan, der die geplante Abfolge der
Profilmodule und ihre Zuordnung zu den weiteren Studiensemestern benennt. Zur Erstellung des Profilmodulpla-
nes kann die oder der Studierende auf Wunsch eine Studienfachberatung in Anspruch nehmen. Der Profilmodul-
plan kann von den Studierenden gedndert werden. Bereits abgelegte Profilmodule

kénnen nicht mehr aus dem Profilmodulplan herausge-
nommen werden.

(6) Die Studierenden kénnen sich im Wahlpflichtbereich auf Wunsch in zusétzlichen Profilmodulen einer Priifung
unterziehen. Diese so genannten freiwilligen Zusatzleistungen regiHdren- nach Abs. 5
werden nicht auf die zu erbringende Creditleistung angerechnet und gehen nicht in die Bildung der Gesamtnote
ein. Das erfolgreiche Bestehen freiwilliger Zusatzleistungen wird in einem Zusatzzeugnis ausgewiesen.

§ 8 Veranstaltungen (zu § 9 AllIB)

(1) Die Anmeldung zu den Modulen erfolgt im Vorsemester. Studienanfédngerinnen und Studienanfinger kénnen
sich zu Beginn der Vorlesungszeit den Modulen anmelden.

(2) In Modulen mit begrenzter Teilnehmerzahl werden die verfiigbaren Plédtze anhand der Profilmodulplédne (§ 7
Abs. 5) vergeben. Hierbei werden Studierende in hGheren Semestern vorrangig beriicksichtigt, bis zum Erreichen
der Regelstudienzeit. Bei gleicher Semesterzahl und nicht ausreichenden Pldtzen entscheidet das Los.

§ 10 Priifungsvorleistungen (zu § 17 Abs. 3 AlIB)

(1) In Modulen oder Modulteilen, die als Seminar, Praktikum, Ubung oder Projekt durchgefiihrt werden, ist eine
regelmdpfige Teilnahme Priifungsvorleistung. Die regelmdpfige Teilnahme ist immer dann gegeben, wenn mindes-
tens die Hdlfte der Lehrveranstaltungstermine wahrgenommen wurde und nicht mehr als zwei Veranstaltungen
ohne Nachweis eines nicht von der oder dem Studierenden zu vertretenden Grundes versdumt werden. Bei
dariiberhinausgehenden, unverschuldeten Fehlzeiten entscheidet die oder der Lehrende, ob und in welcher Weise
sie durch Aquivalenzleistungen oder den Besuch anderer Lehrveranstaltungstermine ausgeglichen werden kén-
nen.

(2) Abweichende Regelungen, die die Anwesenheitspflicht weiter reduzieren, kénnen veranstaltungsbezogen von
der oder dem Lehrenden getroffen und in der ersten Modulveranstaltung bekanntgegeben werden.

§ 11 Modulpriifungen (zu § 18 Abs. 7 AlIB)

In den Studiengdngen sind folgende Priifungsformen vorgesehen:

a) Klausuren (s. § 23 AlIB): beinhalten die Beantwortung einer Aufgabenstellung oder mehrerer Fragen. Die
Dauer betrdgt mindestens 45 und héchstens 90 Minuten.

b) miindliche Priifungen (s. § 24 AlIB): werden von zwei Priiferinnen oder Priifern als Einzelpriifung oder Grup-
penpriifung abgehalten. Die Dauer der miindlichen Priifung eines Moduls soll mindestens 15 Minuten und
héchstens 30 Minuten je Kandidatin bzw. Kandidat betragen.

c) Hausarbeit (s. § 22 AlIB); Bearbeitungszeit: 12 bis 14 Wochen;

d) Vortrag: miindliche Darstellung der Ergebnisse ggf. unterstiitzt mit einer Prdsentation;
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e) Diskussion: miindliche Stellungnahme mit Kommentaren und Fragen;

f) Schriftliche Ausarbeitung: schriftliche Darstellung zu vorgegebenenen Fragestellung, (z.B. Protokoll,
Poster, Faktenblatt, Portfolio) ggf. mit Préparaten; Bearbeitungszeit: 6 bis 8 Wochen;

g) Multimediale Ausarbeitung: Multimedia-Element, welches die geforderten Inhalte aufbereitet, (z.B. Video,
Blog, Podcast) ggf. mit Prdparaten; Bearbeitungszeit: 6 bis 8 Wochen;

h) Bearbeitung von Aufgaben: ausfiihrliche, vollsténdige und richtige Darlegung des geforderten Inhalts; Be-
arbeitungszeit: 1 bis 2 Wochen;

i) Durchfiihrung einer Lehreinheit: eigensténdige Vorbereitung, Moderation und Nachbereitung eines Veran-
staltungstermins.

Abweichungen in der Bearbeitungszeit sind in der Modulbeschreibung (Anhang 2a und 2b) angegeben.

§ 12 Priifungstermine und Meldefristen (zu § 25 AlIB)

(1) Modulpriifungen werden innerhalb der im Anschluss an das Modul stattfindenden Priifungszeitrdume abge-
legt. Es sind Priifungszeitrdume vorgesehen:

1. Der erste Priifungszeitraum liegt in der Regel in der letzten Woche der Vorlesungszeit und in der ersten Woche
der vorlesungsfreien Zeit des Semesters.

2. Der zweite Priifungszeitraum liegt in Woche vor Beginn der Vorlesungszeit
des folgenden Semesters.

3.

(2) Die Studierenden kénnen ihre modulabschliefenden Priifungen innerhalb des ersten oder innerhalb des zwei-
ten Priifungszeitraums wahrnehmen.
Die Priifungszeitrdume werden vom Priifungsausschuss festgelegt.

(3) Die Meldefristen fiir die Priifungen werden vom Priifungsausschuss festgelegt und vom Priifungsamt bekannt
gegeben. Fiir Blockmodule oder die Erbringung von Teilleistungen in einem Modul kénnen die Anmeldefristen vom
Priifungsausschuss verkiirzt und verschoben werden.

§ 13 Wiederholung von Priifungen (zu § 19 AlIB)

Soweit nicht anders bestimmt, muss dB AHISS-

§-18% 17 Thesis — miindlicher Teil und Bewertung (zu § 21 AlIB)

(1) Wurde der schriftliche Teil der Thesis mindestens mit der Note ,ausreichend” bewertet, hat die Verfasserin
bzw. der Verfasser die wesentlichen Ergebnisse der Arbeit in einem Kolloquium zu présentieren. Das Kolloquium
wird von den beiden Priifenden im Sinne von § 16 Abs. 3 bewertet.
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(2) Das Kolloquium dauert mindestens 30 und maximal 45 Minuten. Den Termin bestimmen die Priifenden.

(3) Wurde das Kolloquium mit , nicht ausreichend” bewertet, so kann es einmal wiederholt werden; eine Wieder-
holung der Thesis ist in diesem Fall ausgeschlossen.

(4) Studierende desselben Studiengangs sind berechtigt, bei dem Kolloquium zuzuhéren. Dies gilt nicht fiir die
Beratung und Bekanntgabe der Priifungsergebnisse. Andere Mitglieder und Angehdérige der Universitdt sind als
zugelassen, sofern die bzw. der Studierende nicht widerspricht.

(5) Die Gesamtnote der Thesis ergibt sich aus dem Durchschnitt der Noten des schriftlichen Teils der Thesis und
des Kolloquiums, wobei die Note des schriftlichen Teils dreifach und die Note des Kolloquiums einfach gewichtet
wird. Die Thesis ist bestanden, wenn der schriftliche Teil und das Kolloquium jeweils mindestens mit der Note
"ausreichend" bewertet worden sind.

4§-19% 18 Anerkennung von Leistungen (zu § 27 AlIB)

Werden Studien- und Priifungsleistungen anerkannt, sind die Noten — soweit die Notensysteme vergleichbar sind
—zu libernehmen und nach MafSgabe der Priifungsordnung in die Berechnung der Gesamtnote einzubeziehen. Bei
unvergleichbaren Notensystemen wird der Vermerk ,bestanden” aufgenommen.

Anerkennung ist im Zeugnis

4§-20§ 19 Inkrafttreten
(1) Diese Ordnung tritt zum in Kraft und findet auf alle Studieren-
den Anwendung, die im Wintersemester 2024/25 oder spdter das Studium aufnehmen.

(2) Fiir Studierende, die Ihr Studium vor dem Wintersemester 2024/2025 aufgenommen haben, gilt weiterhin die
spezielle Ordnung der Master-Studiengédnge "Weinwirtschaft", "Oenologie" und "Getrdnketechnologie" vom
28.9.2011 in der 6. Anderungsfassung, jedoch nicht lénger als bis zum Ende des Sommersemesters 2027, danach
tritt diese Ordnung aufler Kraft.

(3) Studierende der Masterstudiengdnge ,, Weinwirtschaft” und , Getrdnketechnologie” nach der vorherigen Spe-
ziellen Ordnung haben jederzeit das Recht, ihr Studium nach dieser Ordnung fortzusetzen und abzuschliefSen.
Hierzu bedarf es einer verbindlichen Erklérung gegeniiber dem Priifungsausschuss.
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Anlage 1: Studienverlaufsplan
Idealtypischer Studienverlauf
Studienverlauf Master Getrénketechnologie
Lebensmittel-tech-
Mikrobiologie der Anlagenplanung nologie und Verfah-
1. Getriinke und Prozesstechnik renstechnik von Profilmodul Profilmodul 30CP
Sem (GM-022) (GM-027) Fruchtprodukten 6 CP 6 CP
6 CP 6 CP (GM-029)
6CP
2. Profilmodul Profilmodul Profilmodul Profilmodul Profilmodul 30CP
Sem 6 CP 6CP 6CP 6CP 6CP
Qualitdtssicherung 3 3 .
. Angewandte Statis- Praktikum Erndih-
der Lebensmittel- J . ) 3
3. . tik rungs-physiologie Profilmodul
bereitstellung 30cp
Sem MK-002 (MK-028) 6 CP
(MK-114) ( )
6 CP 6 CP
6 CP 6CP
Lebensmittel-sicher-
4. heit Master-Thesis
30cCP
Sem. (GM-028) 24 CP
6 CP
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Anlage 2: Modulbeschreibungen

Kernmodule M. Sc. Getranketechnologie

GM-022 Mikrobiologie der Getranke

Es wird auf das Modul Mikrobiologie der Getriinke im Modulhandbuch des M. Sc. Lebensmittelsicherheit der Hoch-
schule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-
ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/

GM-027 Anlagenplanung und Prozesstechnik
Es wird auf das Modul Anlagenplanung und Prozesstechnik im Modulhandbuch des M. Sc. Lebensmittelsicherheit
der Hochschule Geisenheim in der jeweils gliltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-
ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/
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GM-028 6CP
GM-028 Lebensmittelsicherheit

Food Safety
Hochschule Geisenheim / Institut fiir Lebensmittelsicherheit
Pflicht-/ - '
Wahlpflichtmodul erstmals angeboten im WS 2016/17 3./4. Sem.;

Teilnehmerzahl: 20

Angebotsrhythmus und Dauer: SS, 1 Semester

Modulverantwortliche Professur oder Stelle: Getréinketechnologie

Verwendbar in folgenden Studiengéngen: Getrdnketechnologie, Master (3./4.);

Teilnahmevoraussetzungen: Keine

Qualifikationsziele:
Die Studierenden
e sindin der Lage, relevante gesetzliche und private Regelwerke sowie Normen zur Lebensmittelsicher-
heit zu identifizieren und deren Anwendung im praktischen Kontext zu erldutern.
e  kénnen die gesetzlichen Anforderungen im Getrdnkebetrieb bewerten und branchenspezifische Maj3-
nahmen zur Umsetzung formulieren.
e sind befdhigt, die HACCP-Methode anzuwenden, um potenzielle Risiken im Lebensmittelprozess zu
erkennen und zu minimieren.
e kénnen die Grundlagen eines Managementsystems fiir Lebensmittelsicherheit analysieren und dessen
Einfiihrung im Unternehmen strategisch planen.
e sindin der Lage, die Wirksamkeit von LebensmittelsicherheitsmafSnahmen zu lberpriifen und kontinu-
ierliche Verbesserungsprozesse zu initiieren.

e EU Verordnungen fiir Lebensmittel

e /SO 22000
e |FS food
e BRC
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Veranstaltung: Prdsenzstunden Vor- und Nachbereitung
Vorlesung 30 60
Seminar 30 60
Praktikum
Ubung
Exkursion
Summe: 180

Priifungsvorleistungen: Keine

Modulpriifung:
e Priifung: Klausur
e Bildung der Modulnote: Klausur (100 %)
e Wiederholungspriifung: Klausur

Unterrichts- und Priifungssprache: Deutsch

GM-029 Lebensmitteltechnologie und Verfahrenstechnik von Fruchtprodukten

Es wird auf das Modul Lebensmitteltechnologie und Verfahrenstechnik pflanzlicher Lebensmittel im Modulhand-
buch des M. Sc. Lebensmittelsicherheit der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/

Es wird auf das Modul der Anlage 2b der
Speziellen Ordnung fiir die Bachelor- und Masterstudiengénge des Fachbereichs 09 — Agrarwissenschaften, Gko-
trophologie und Umweltmanagement — der Justus-Liebig-Universitdt Giefsen vom 20.7.2022 in der jeweils glilti-
gen Fassung verwiesen.

https://www.uni-giessen.de/de/muq/7/findex36.html/7 36 09 1 AOeU

Kernmodule M. Sc. Weinwirtschaft

GM-004 Verfahrensstrategien im Weinbau

Es wird auf das Modul Verfahrensstrategien im Weinbau im Modulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Onologie und
Weinwirtschaft der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/




Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge ,,Ge-
tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und

07.03.2025 7.36.09 Nr. 3
der Hochschule Geisenheim

GM-016 GM-016 Genossenschaftswesen in der 6 CP
Weinwirtschaft

Cooperatives in Wine Business

Hochschule Geisenheim / Institut fiir Wein- und Getrdnkewirt-

Pflicht-/ schaft
Wahlpflichtmodul erstmals angeboten im WS 2016/17

3./4. Sem.;

Teilnehmerzahl: 20

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester

Modulverantwortliche Professur oder Stelle: International Marketing Management

Verwendbar in folgenden Studiengéngen: Weinwirtschaft, Master (3./4.);

Teilnahmevoraussetzungen: Keine

Qualifikationsziele:
Die Studierenden
e sindin der Lage, verschiedene Kooperationsformen voneinander abzugrenzen und deren Anwendung im
praktischen Kontext zu erldutern.

e kénnen strategische Wirkungen von Kooperation abschdtzen und branchenspezifische MafSnahmen zur
Umsetzung formulieren.

e sind befdhigt, Genossenschaften und das Genossenschaftswesen im Allgemeinen zu verstehen

e sindin der Lage, die (derzeitige und zukiinftige) Bedeutung von Genossenschaften im und fiir den natio-
nalen und internationalen Weinsektor herauszuarbeiten

e  kbnnen die Besonderheiten des Genossenschaftsmanagements analysieren,

e undsind in der Lage, eigensténdiq Lésungen flir deren Probleme zu erstellen.

Inhalte:

e theoretische Ansdtze zu Kooperation

e Experimente zum Thema kooperativer Informationsaustausch und Fairness

e Genossenschaftstheorie und Managementlehre

e Genossenschaftsstrukturen im Weinmarkt

o Managementansdtze fiir Genossenschaften im Allgemeinen und im Speziellen fiir Winzergenossenschaften
e \Vergleich von Genossenschaften zwischen Sektoren und Léndern

10




Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge ,,Ge-
tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und

07.03.2025 7.36.09 Nr. 3
der Hochschule Geisenheim

Veranstaltung: Prdsenzstunden Vor- und Nachbereitung

Vorlesung 30 60

Seminar 30 60

Praktikum

Ubung

Exkursion

Summe: 180

Priifungsvorleistungen: Keine

Modulpriifung:

e  Priifung: Vortrag (20-30 Min.) und schriftliche Ausarbeitung (15-20 Seiten)
e Bildung der Modulnote: Vortrag (30 %), schriftliche Ausarbeitung (70 %)

e  Wiederholungspriifung: Schriftliche Ausarbeitung

Unterrichts- und Priifungssprache: Deutsch und/oder Englisch

GM-018 Angewandte Weinmarktforschung
Es wird auf das Modul Angewandte Weinmarktforschung im Modulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Gnologie und
Weinwirtschaft der Hochschule Geiseheim in der jeweils gliltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-
ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/

GM-035 Spezielle Oenologie
Es wird auf das Modul Spezielle Oenologie im Modulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Onologie und Weinwirtschaft
der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-
ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/

11
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GM-043 GM-043 Organisation und moderne 6 CP
Organisationsentwicklung
Organization and Modern Organizational Development
Hochschule Geisenheim / Institut fiir allgemeinen und 6kologi-

Pfiicht-/ schen Weinbau s
Wahlpflichtmodul erstmals angeboten im WS 2024/25 o v

Teilnehmerzahl: 16

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester

Modulverantwortliche Professur oder Stelle:

Verwendbar in folgenden Studiengéingen: Weinwirtschaft, Master (1.-4.);

Teilnahmevoraussetzungen: Keine

Die Studierenden

Qualifikationsziele:

Inhalte:

e Ansdtze zur Organisationstheorie

e Organisatorische Differenzierung und Integration
e Organisationskonzepte in der Unternehmenspraxis
e Moderne Organisationsentwicklung

e Agile Organisation

12
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Veranstaltung: Prdsenzstunden Vor- und Nachbereitung

Vorlesung

Seminar 30 60

Praktikum

Ubung 30 60

Exkursion

Summe: 180

Priifungsvorleistungen:

Modulpriifung:
e Priifung: Vortrag (15-20 Min.) mit Diskussion (30 Min), oder Hausarbeit (15-20 Seiten);
e Bildung der Modulnote: Vortrag mit Diskussion (100 %) oder Hausarbeit (100%)
e Wiederholungspriifung: Hausarbeit oder miindliche Priifung

Unterrichts- und Priifungssprache: Deutsch

Profilmodule

GM-002 Biotechnologie und Gentechnik in Weinbau, Oenologie und Getranketechnologie

Es wird auf das Modul Biotechnologie und Gentechnik in Weinbau, Oenologie und Getrédnketechnologie im Mo-
dulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Gnologie und Weinwirtschaft der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen
Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/

GM-007 Okologischer Weinbau

Es wird auf das Modul Okologischer Weinbau im Modulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Onologie und Weinwirt-
schaft der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/

GM-015 Personlichkeitsentwicklung und Zeitmanagement
Es wird auf das Modul Persénlichkeitsentwicklung und Zeitmanagement im Modulhandbuch des M. Sc. Lebens-
mittelsicherheit der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-
ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/
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Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge ,,Ge-

tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und
. . 07.03.2025 7.36.09 Nr. 3
der Hochschule Geisenheim

GM-017 IT-Systeme in der Weinwirtschaft

Es wird auf das Modul IT-Systeme in der Weinwirtschaft im Modulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Onologie und
Weinwirtschaft der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/

GM-019 Vertrieb und Logistik fiir Wein

Es wird auf das Modul Vertrieb und Logistik fiir Wein im Modulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Onologie und Wein-
wirtschaft der Hochschule Geisenheim in der jeweils gliltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/

GM-024 Spezielle Getrankeanalytik

Es wird auf das Modul Spezielle Getrénkeanalytik im Modulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Onologie und Wein-
wirtschaft der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/

GM-025 Ausgewdhlte Weinmarkte der Welt

Es wird auf das Modul Ausgewdéhlte Weinmdrkte der Welt im Modulhandbuch des M. Sc. Weinbau, Onologie und
Weinwirtschaft der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/weinbau-oenologie-und-weinwirtschaft-msc/
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Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge ,,Ge-
tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und
der Hochschule Geisenheim

07.03.2025 7.36.09 Nr. 3

GM-026 GM-026 Weine der Welt 6 CP

Wines of the World

Pflicht-/
Wahlpflichtmodul

Hochschule Geisenheim / Institut fiir Oenologie

erstmals angeboten im WS 2016/17 1.-4. Sem.;

Teilnehmerzahl: nicht limitiert

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester

Modulverantwortliche Professur oder Stelle: Oenologie

Verwendbar in folgenden Studiengdngen: Profil GT, WW, Master (1.-4.);

Teilnahmevoraussetzungen: Keine

Qualifikationsziele: Die Studierenden

sind in der Lage, die qualitativen und sensorischen Merkmale von Weinen unterschiedlicher Herkiinfte

zu erkennen, zu analysieren und prdzise zu beschreiben;
verfligen lber fundierte sensorische Kenntnisse im Bereich internationaler Rot- und WeifSweine und

kénnen deren Geschmacksprofile differenziert bewerten;
sind beféhigt, das Qualititspotential, den Reifezustand und den kommerziellen Wert internationaler

Weine kompetent zu evaluieren und darzustellen;
haben umfassende Kenntnisse lber die Produktionsbedingungen in den globalen Weinbaugebieten,

einschlieflich Klima, Béden und Weingesetzen, und kénnen deren Einfluss auf die Weinqualitdt erléu-
tern;

sind in der Lage, die Mdrkte fiir internationale Weine zu analysieren und strategische Empfehlungen

zur Vermarktung zu formulieren.

Internationale Rot- und WeifSweinstile
Spezialweine (Siifsweine, aufgespritete Weine, Schaumweine, Spirituosen)
Produktionsbedingungen der wichtigsten Weinbaulénder
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tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und

der Hochschule Geisenheim

07.03.2025 7.36.09 Nr. 3

Veranstaltung:

Prisenzstunden

Vor- und Nachbereitung

Vorlesung

30

60

Seminar

30

60

Praktikum

Ubung

Exkursion

Summe:

180

Priifungsvorleistungen: Keine

Modulpriifung:
e Priifung: Klausur mit sensorischer Priifung

e Bildung der Modulnote: Klausur mit sensorischer Priifung (100 %)

e Wiederholungspriifung: Klausur

Unterrichts- und Priifungssprache: Deutsch
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Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge ,,Ge-
tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und

07.03.2025 7.36.09 Nr. 3
der Hochschule Geisenheim f
GM-030 GM-030 Produktentwicklung 6CP
Beverage and Food Design
Extern / Extern
Pflicht-/ ] .
Wahlpflichtmodul erstmals angeboten im WS 2016/17 1.-4. Sem.;
Teilnehmerzahl: 12

Angebotsrhythmus und Dauer: WS, 1 Semester

Modulverantwortliche Professur oder Stelle: Extern

Verwendbar in folgenden Studiengdngen: Profil GT, WW, Master (1.-4.);

Teilnahmevoraussetzungen: Keine

Qualifikationsziele: Die Studierenden

verfligen lber fundierte Kenntnisse zur Wirkung und Anwendung von Lebensmittelinhaltsstoffen und

deren Bedeutungq fiir die Produktentwicklung;
verstehen die Wechselwirkungen der Inhaltsstoffe untereinander und kénnen diese gezielt zur Opti-

mierung von Lebensmitteln nutzen;
sind in der Lage, Lebensmittel nach einem spezifischen Anforderungsprofil zu planen und von der Roh-

ware bis zum fertigen Produkt praktisch umzusetzen;
kennen geeignete Technologien zur Herstellung und Haltbarmachung von Lebensmitteln und kénnen

diese addquat auswdhlen und anwenden;
kennen Methoden zur Produktoptimierung, einschliefSlich systematischer Versuchsplanung, sowie zur

sensorischen Bewertung von Lebensmitteln und sind befdhigt, diese Methoden in der Produktentwick-
lung anzuwenden;

e—sind befdhigt, eine zweckbestimmte Verpackung auszuwdhlen und Lebensmittel gemdf3 den geltenden

rechtlichen Anforderungen korrekt zu deklarieren und auszuloben.habenKenntnisse-iiber-die- Wirkung

whdAavrendungrentobonsaitioinhelssteffon;

Inhaltsstoffe und deren Wechselwirkungen

Erstellung einer Rezeptur nach einem Anforderungsprofil

Optimierung von Rezepturen (z.B. Séure, Siifse, Aroma)

Vorbedingungen und Grundziige des Versuchsdesigns mit praktischen Ubungen
Ausmischen von Rezepturen

Kontrolle der Qualitédt und der Rezeptur mit physikalisch, chemischen Methoden
Priifmethoden zum Bestimmen der Haltbarkeit

Sensorik
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Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge ,,Ge-
tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und

der Hochschule Geisenheim 07.03.202> 7-36.09Nr. 3
Veranstaltung: Prdsenzstunden Vor- und Nachbereitung
Vorlesung 15 30
Seminar 21 42
Praktikum
Ubung 24 48
Exkursion
Summe: 180

Priifungsvorleistungen: Keine

Modulpriifung:
e Priifung: Klausur oder miindliche Priifung und Vortrag (45 Min.)
e Bildung der Modulnote: Klausur (100 %) oder miindliche Priifung (60 %), Vortrag (40 %)
e Wiederholungspriifung: Klausur oder miindliche Priifung

Unterrichts- und Priifungssprache: Deutsch

GM-033 Wertstoffgewinnung aus Friichten und Gemiisen
Es wird auf das Modul Wertstoffgewinnung aus Friichten und Gemtisen im Modulhandbuch des M. Sc. Lebensmit-
telsicherheit der Hochschule Geisenheim in der jeweils gliltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-
ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/
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GM-034 GM-034 Finanzen und Controlling in der

Weinwirtschaft 6cp

Finance and Controlling in the Wine Industry

Pflicht-/
Wahlpflichtmodul erstmals angeboten im WS 2016/17

Hochschule Geisenheim / Institut fiir Wein- und Getrdnke-
wirtschaft

1.-4. Sem.;

Teilnehmerzahl: 20

Angebotsrhythmus und Dauer: SS, 1 Semester

Modulverantwortliche Professur oder Stelle: Business Operation Management

Verwendbar in folgenden Studiengéingen: Profil GT, WW, Master (1.-4.);

Teilnahmevoraussetzungen: keine (empfohlen: Grundkenntnisse in BWL, insbesondere Kostenrechnung sowie
Investition & Finanzierung)

Qualifikationsziele:
Die Studierenden

sind in der Lage, die Wirtschaftlichkeit von Investitionen in der Weinwirtschaft zu bestimmen und fun-

dierte Beurteilungen liber deren Rentabilitéit abzugeben;
kénnen die Vorteilhaftigkeit alternativer Finanzierungsinstrumente analysieren und deren Auswirkun-

gen auf die finanzielle Stabilitét von Weinglitern bewerten;
sind beféhigt, Planungsrechnungen fiir Unternehmen der Weinwirtschaft zu erstellen und diese kri-

tisch zu analysieren, um strategische Entscheidungen zu unterstiitzen;
kénnen die wesentlichen Erfolgsfaktoren fiir Unternehmen der Weinwirtschaft identifizieren und de-

ren Auswirkungen auf die Unternehmensentwicklung einschdétzen;
sind in der Lage, den langfristigen Erfolg von Unternehmen in der Weinwirtschaft zu messen, zu beur-

teilen und geeignete MafSnahmen zur Performance-Optimierung zu empfehlen.

weiterfiihrende Investitionsrechenverfahren
Spezifische Finanzierungsinstrumente und -l6sungen
Planungsrechnungen (Budgets, Mehrjahresplanungen)
Kosten- und Erlésstrukturen von Weingiitern
Wertorientierte Unternehmensfiihrung
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Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge ,,Ge-
tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und

der Hochschule Geisenheim 07.03.202> 7-36.09Nr. 3
Veranstaltung: Prdsenzstunden Vor- und Nachbereitung
Vorlesung 30 60
Seminar 30 60
Praktikum
Ubung
Exkursion
Summe: 180

Priifungsvorleistungen: Keine

Modulpriifung:
e Priifung: Vortrag (30 Min.) und Klausur
e Bildung der Modulnote: Vortrag (50 %), Klausur (50 %)
e Wiederholungspriifung: Miindliche Priifung

Unterrichts- und Priifungssprache: Deutsch und/oder Englisch

GM-036-EN Advanced Wine Business

Es wird auf das Modul Advanced Wine Business (Product- and Project Management in Wine Business) im Modul-
handbuch des M. Sc. Vinifera Euromaster der Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/en/studies/students/study-organization-examinations/master-studienga-

enge/vinifera-euromaster-msc/

GM-037 Kaffee

Es wird auf das Modul Kaffee im Modulhandbuch des M. Sc. Lebensmittelsicherheit der Hochschule Geisenheim
in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/

GM-038 Tee, Krauter- und Friichtetee

Es wird auf das Modul Tee, Kréuter- und Friichtetee im Modulhandbuch des M._Sc. Lebensmittelsicherheit der
Hochschule Geisenheim in der jeweils giiltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/

GM-039 Technologie und Chemie ausgewahlter und neuartiger Lebensmittel

Es wird auf das Modul Technologie und Chemie ausgewdhlter und neuartiger Lebensmittel im Modulhandbuch
des M. Sc. Lebensmittelsicherheit der Hochschule Geisenheim in der jeweils gliltigen Fassung verwiesen.
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https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/

GM-040 Kakao und Schokolade

Es wird auf das Modul Kakao und Schokolade im Modulhandbuch des M. Sc. Lebensmittelsicherheit der Hoch-
schule Geisenheim in der jeweils gliltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-
ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/

GM-041 Systemische Unternehmenskommunikation und Konfliktmanagement
Es wird auf das Modul Systemische Unternehmenskommunikation und Konfliktmanagement im Modulhandbuch
des M. Sc. Lebensmittelsicherheit der Hochschule Geisenheim in der jeweils gliltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-
ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/

GM-042-EN Life Cycle Assessment of Beverage and Food Value Chains

Es wird auf das Modul Life cycle assessment of beverage and food value chains im Modulhandbuch des M. Sc.
Lebensmittelsicherheit der Hochschule Geisenheim in der jeweils gliltigen Fassung verwiesen.

https://www.hs-geisenheim.de/studium/studierende/pruefungsangelegenheiten-und-studienorganisation/mas-

ter-studiengaenge/lebensmittelsicherheit-msc/
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GM-044 GM-044 Forschungsprojekt ,Nachhaltigkeit in der

Wein- und Getrdnkewirtschaft” 6cp

Research Project , Sustainability in the Wine and Beverage
Business”

Pflicht-/
Wahlpflichtmodul erstmals angeboten im SS 2025

Hochschule Geisenheim / Institut fiir Wein- und Getrdnkewirt-
schaft

1.-4. Sem.;

Teilnehmerzahl: 30

Angebotsrhythmus und Dauer: SS, 1 Semester

Modulverantwortliche Professur oder Stelle: International Marketing Management

Verwendbar in folgenden Studiengéingen: Profil GT, WW, Master (1.-4.);

Teilnahmevoraussetzungen: Keine

Qualifikationsziele:
Die Studierenden

sind in der Lage, ein klar definiertes und umsetzbares Forschungsvorhaben im Bereich Nachhaltigkeit

in der Wein- und Getréinkewirtschaft zu entwickeln und schriftlich zu dokumentieren;
kénnen die Stérken und Schwdéchen verschiedener Forschungsdesigns und -methoden analysieren und

fundierte Entscheidungen fiir ihr eigenes Projekt treffen;

sind beféhigt, die Prinzipien interdisziplindrer Forschung zu reflektieren, insbesondere hinsichtlich der

Integration von Natur- sowie Sozial- und Wirtschaftswissenschaften;
verstehen die ethischen und methodologischen Herausforderungen, die mit der Durchfiihrung von

Forschungsprojekten in der Nachhaltigkeit verbunden sind, und kbnnen angemessene Lésungen ent-
wickeln;
sind in der Lage, die Ergebnisse ihrer Forschung klar zu présentieren und kritisch zu diskutieren, um

einen Beitrag zur Weiterentwicklung nachhaltiger Praktiken in der Wein- und Getrénkewirtschaft zu
leisten.

Inhalte:

Uberblick iiber verschiedene Typen von Forschungsmethoden (Structured Literature Reviews, Me-
taanalysen, Mixed-Methods-Ansdtze)

Von der Idee zum Formulieren der Forschungsfrage/Hypothese

Schreiben eines kohdrenten wissenschaftlichen Forschungsantrags/-berichts/-papers
Prdsentieren/Verteidigen eines Forschungsvorhabens

Dos and Don’ts beim wissenschaftlichen Schreiben

Uber die Wichtigkeit Forschungsergebnisse visuell zu illustrieren

Urheberrechte an geistigem Eigentum/ Predatory Journals/Regelungen der Autorenschaft
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Anderung der Speziellen Ordnung fiir die Masterstudiengénge ,,Ge-
tranketechnologie” und ,,Weinwirtschaft” des Fachbereichs 09 und

der Hochschule Geisenheim 07.03.2025 7-36.09r. 3
Veranstaltung: Prdsenzstunden Vor- und Nachbereitung
Vorlesung
Seminar 30 60
Praktikum
Ubung 30 60
Exkursion
Summe: 180

Priifungsvorleistungen: Keine

Modulpriifung:
e Priifung: Schriftliche Ausarbeitung (15-20 Seiten) und Vortrag (15-20 Min.)
e Bildung der Modulnote: Schriftliche Ausarbeitung (67 %) und Vortrag (33 %)
o Wiederholungspriifung: Uberarbeitung der schriftlichen Ausarbeitung

Unterrichts- und Priifungssprache: Deutsch

MP-016 Qualitatssicherung und -beurteilung pflanzlicher Nahrungsrohstoffe

Es wird auf das Modul MK-086 Qualititssicherung und -beurteilung pflanzlicher Nahrungsrohstoffe der Anlage 2b
der Speziellen Ordnung fiir die Bachelor- und Masterstudiengédnge des Fachbereichs 09 — Agrarwissenschaften,
Okotrophologie und Umweltmanagement — der Justus-Liebig-Universitit Gieflen vom 20.7.2022 in der jeweils
gliltigen Fassung verwiesen.

https://www.uni-giessen.de/de/muq/7/findex36.html/7 36 09 1 AOeU
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der Hochschule Geisenheim

Anlage 3: Einschladgige Studiengange

Flir die beiden Master-Studiengdnge Getréinketechnologie und Weinwirtschaft werden folgende einschlégige Stu-
diengdnge definiert als Voraussetzung fiir die Zulassung zum Studium:

M. Sc. Getriinketechnologie:

Einschldgige B. Sc.: - Getrdnketechnologie
- Brauereiwesen
- Weinbau und Oenologie

M. Sc. Weinwirtschaft
Einschldgige B. Sc.:

- Internationale Weinwirtschaft
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