Studienverlauf Master Getranketechnologie
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GM = Master-Kernmodul an der HS Geisenheim; MK = Master-Kernmodul an der JLU; MP = Master-Profilmodul;
WS = Wintersemester; SS = Sommersemester

Bitte beachten: Es handelt sich hier um einen idealtypischen Studienverlauf. Der Studienbeginn ist sowohl in GieRen,
als auch in Geisenheim moglich.

Die hier aufgezeigte Reihenfolge und Aufteilung der Module tiber die sechs Semester Regelstudienzeit ist empfohlen,
jedoch nicht verpflichtend. Die Studierenden kénnen den Ablauf und die Dauer des Studiums individuell anpassen,
bspw. wegen Berufstatigkeit, Familienpflichten, chronischer Krankheit, Behinderung. Hierzu beraten die
Studienkoordinatorinnen des Fachbereichs 09 (studium@fb09.uni-giessen.de). Die Profilmodule kénnen aus der

Anlage 2 der Prifungsordnung gewdhlt werden, uneingeschrankt entweder am Standort GieRen oder Geisenheim. Bis
zu 30 CP kdonnen Module aus anderen Master-Studiengange der JLU oder der Hochschule Geisenheim University
eingebracht werden, sowie 6 CP AfK-Leistungen.

Auf der Fachbereichs-Website gibt es die Modulverzeichnisse zum Download >> Veranstaltungsverzeichnisse



mailto:studium@fb09.uni-giessen.de
https://www.uni-giessen.de/fbz/fb09/studium/msc/mv

Beispiel fur eine Studienverlauf im Master Getranketechnologie mit Profilierung in Richtung

akademische Forschung

Lebensmitteltech- Life Cycle
Mikrobiologie der Anlagenplanung nologie und Ver- . Assessment of
Energie und Umwelt
1. Getrdanke und Prozesstechnik | fahrenstechnik von Beverage and Food
(GM-032) ) 30CP
Sem (GM-022) (GM-027) Fruchtprodukten - Value Chains
6 CP 6 CP (GM-029) (GM-042-EN)
6 CP 6 CP
Forschungsprojekt Technologie und
,Nachhaltigkeit in Chemie ausge- Spezielle . X
i X Sensorik I* Sensorik II*
2. der Wein- und wabhlter und neu- Getrankeanalytik
. . . . (MP-159) (MP-160) 30CP
Sem Getrankewirtschaft artiger Lebensmittel (GM-024) A A
(GM-044) (GM-039) 6 CP
6 CP 6 CP
el . X X Qualitatssicherung
Qualitatssicherung Praktikum Praktikum .
i Angewandte 5 . B und -beurteilung
der Lebensmittel- . biochemischer Erndhrungs- .
3. i Statistik i i pflanzlicher
bereitstellung Methoden physiologie 30CP
Sem MK-002 Nahrungsrohstoffe
(MK-114) (MP-110) (MK-028)
6 CP (MP-016)
6 CP 6 CP 6 CP
6 CP
Lebensmittel-
4. sicherheit Master-Thesis
30CP
Sem. (GM-028) 24 CP
6 CP

* wird in GieRen angeboten als Blockmodul in der vorlesungsfreien Zeit

Beispiel fur eine Studienverlauf im Master Getranketechnologie mit Profilierung in Richtung Praxis
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* wird in GieRRen angeboten als Blockmodul in der vorlesungsfreien Zeit




