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Idealtypischer Studienverlauf

Studienverlauf Master Getranketechnologie

Prozesstechnik in
Lebensmittel- und

(GM22)

1. Sem Dienstleistungs- Angew:\l/llc'i(tgzs;tatlstlk
betrieben
(MK 53)
2. Sem Lebensmittellehre
: (MK 32)
Mikrobiologie der Anlagenplanung und
3.Sem Getranke Prozesstechnik

(GM 27)

Studienverlauf Master Oenologie

Qualitatssicherung

und -beurteilung
pflanzlicher

Nahrungsrohstoffe

(MK 86)

Lebensmittel-
sicherheit
(GM 28)

Lebensmitteltechno-
logie und
Verfahrenstechnik
von Fruchtprodukten

(GM 29)

1. Sem

Molecular
Phytopathology
(MK 57)

Biochemie in der
Pflanzenproduktion
(MK 59)

Biotechnologie und

Technik und Gentechnik in

Mikrobiologie in der Weinbau, Oenologie

3.Sem .
Oenologie und
(GM 01) Getranketechnologie
(GM 02)
Verfahrensstrategien
4, . q
sem im Weinbau

) (GM 04)

Studienverlauf Master Weinwirtschaft

Angewandte Statistik

(MK 62)

Okophysiologie und

spezielle

Erndhrungsfragen der

Rebe
(GM 06)

Umweltchemie

(MK 36)

Angewandte
1.Sem Okonometrie
(MK 03)
" Economic
rul::;ti(: rt;zl:n;::lasrf_u:'-‘ d Marktlehre fiir Development and
2.Sem | Ernahrungswirtschaft Fortgeschrittene World Agricultural
(MK 45) Markets
(MK 01) (MK 67)
Strategisches " Genossenschafts-
) Ausgewadhlite .
Management in der Weinmarkte der Welt wesen in der
3.Sem Weinwirtschaft Weinwirtschaft
(GM 21) (e 25 (GM 16)
Angewandte
4. Weinmarktforschung
Sem.
(GM 18)




