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Deine Geschmackspalette

• Student im Bereich Biologie, Qualität oder 

vergleichbares Studium

• Hohes Maß an Teamfähigkeit​

• Sehr gute Kommunikationsfähigkeiten​

• Verantwortungsbewusstsein und Lernbereitschaft​

• Gute Englischkenntnisse​

• Sehr gute Kenntnisse im Umgang mit MS-Office 

Programmen (insb. Word, Excel)​

• Selbstständige Arbeitsweise und Organisationstalent

Überrascht, dass wir viel mehr sind als Du denkst? Lerne uns noch besser kennen.

Bitte bewirb Dich online über unser Bewerbungsportal unter www.careers.muellergroup.com. Wir freuen uns auf 

Deine Unterlagen. Es sind Fragen offen geblieben? Christiane Hofmann-Bopp beantwortet Deine Fragen gerne per Mail (christiane.hofmann-

bopp@landliebe-milch.de) oder telefonisch unter der Nummer 07131 489 383.

Wir freuen uns darauf Dich kennenzulernen.

Bei uns sind alle Menschen willkommen – unabhängig von Geschlecht, Nationalität, ethnischer und sozialer Herkunft, Religion/Weltanschauung, Behinderung, Alter 

sowie sexueller Orientierung. Wir beschränken uns im Text auf die männlichen Bezeichnungen, um den Lesefluss zu erleichtern.

Praktikant (m/w/d) im Bereich Qualitätssicherung / Quality 

Assurance

Arbeiten bei der Molkerei Landliebe bedeutet Teil eines regional verwurzelten Familienunternehmens und international wachsenden Lebensmittelkonzerns zu 

sein. Die Molkerei Landliebe zeichnet sich durch Premium-Qualität und Modernität in der Milchverarbeitung aus und steht für eine erfolgreiche Zukunft – für 

jetzige und nachfolgende Generationen. Als Teil der Unternehmensgruppe Theo Müller ergänzt Landliebe das Portfolio mit hochwertigen und leckeren 

Milchprodukten wie Joghurt, Käse und Desserts.

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der Unternehmensgruppe teilen eine gemeinsame Vision: Geschmack in das Leben der Menschen zu bringen. Begleite 

uns auf dieser Reise und sichere Dir einen Job mit Zukunftsperspektive.

• Unterstützung bei der Pflege und 

Weiterentwicklung des QM-Systems sowie 

des HACCP-Systems am Standort​

• Mithilfe bei der Organisation und 

Durchführung von Trainings und Audits​

• Unterstützung  bei der Analyse von 

Abweichungen im Produktionsablauf (root-

cause-analysis)​

• Eigenständige Bearbeitung von kleineren 

Projekten​

• Unterstützung des Berichtswesens QA​

• Einblick in den Bereich Quality Control 

(Prozess und Betriebskontrollen –

chemische sowie mikrobiologische 
Analytik)

Viel mehr Extras als Du denkst

Flexible Arbeitszeiten Bunte Vielfalt in der 
Kantine

Attraktive Vergütung Flache Hierarchien Vergünstigte Markenprodukte im 
Werksverkauf


